Anexo Il de la Resolucién No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

ANEXO B
(NORMATIVO)

LISTA DE ADITIVOS QUE NO ESTAN ADOPTADOS POR LA NORMA CODEX STAN 192-1995

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural /simple)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)

AGAR 406 2 500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizadores,

ELABORADA espesantes.

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATODE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ESTERES ACETICOS DE | 472a BPM Emulsificante, estabilizador,

LOS MONO Y secuestrante.

DIGLICERIDOS DE LOS

ACIDOS GRASOS ,

FOSTATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO

emulsificante, estabilizador,
espesante.
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Anexo ll de la Resolucion No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del sabor.
SALES AMONIpAS DEL | 442 700 Emulsificante, estabilizador.
ACIDO FOSTATIDICO
SULFOSUCCIONATO DE | 480 25 Adyuvante, emulsificante,
DIOCTILSODICO humectante, estabilizador,

espesante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.2 Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales / simples)
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)

ACESULFAME POTASICO | 950 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.

ACETATO DE ALMIDON 1420, 1421 BPM Agente de carga,
emulsificantes,
estabilizadores,
espesantes.

ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a 5000 Agente de carga,

ELABORADA emulsificante, estabilizador,

(CARREGENINA SEMI espesante.

REFINADA)

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,

, estabilizador, espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON BLANQUEADO | 1403 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente  de  carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
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Anexo |l de la Resolucion No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

' espesante.

ALMIDON ~ OCTENIL | 1450 BPM Emulsificante,

SUCCINATO SODICO estabilizador, espesante.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabiilizador, espesante.

ALMIDONES ~ TRATADOS | 1401 BPM Agente de carga,

CON ACIDO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDONES TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,

CON BASES estabilizadores,
espesantes.

ALMIDONES TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,

CON ENZIMAS emulsificante, estabilizador,
espesante.

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARBOXIMETILCELULOSA | 466 BPM Agente de carga,

SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del volumen, agentes
endurecedor, agentes
gelificante, agente de
glaseado, humectante.

CARRAGENINA Y SUS | 407 5000 Incrementador del volumen,

SALES sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.

COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV

ERITRITHOL 968 40000 Edulcorante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1413 BPM Agente de carga,

FOSFATADO emulsificante, estabilizador,

_ espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1442 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.

FOSFATO MONOALMIDON | 1410 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

LACTITOL 966 30000 Edulcorante.

NEOTAMO 961 65 Acentuador del aroma,

edulcorante, resaltador del
sabor.
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Anexo Il de la Resolucion No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

TOCOFEROLES 307a,  307b, | 200 Antioxidantes.
307c
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.2.1 Leches fermentadas (naturales / simples)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
_ , preservante.
ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
, antioxidante, secuestrante.
ACIDO CLORHIDRICO 507 BPM Regulador de la acidez.
ACIDO FUMARICO 297 BPM Regulador de la acidez,
i estabilizador.
ACIDO LACTICO (L-, D-y | 270 BPM Regulador de la acidez.
DL-)
ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.
ADIPATOS 355, 356, 357, | 1500 Regulador de la acidez,
359 agente endurecedor,
gasificantes.
GLUCONO DELTA | 575 BPM Regulador de acidez,
LACTONA gasificante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 1000 Antioxidantes, sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
01.24.2 Leches fermentadas (naturales /simples) tratadas térmicamente después de la

fermentacioén

Denominacion del aditivo Nun:;rso e Dc;s::gggmsaémlgﬂ Funcién Observaciones

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARMINES 120 150 Colorantes.

GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante.

LECITINA 322 BPM Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.2.2 Cuajada (natural / simple)
Denominacién del aditivo Numero de' | Dosis Maxima (mg/l Funcién Observaciones
INS 0 mg/kg o BPM)
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor

Niamero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.3 Leche condensada y productos analogos (naturales / simples)
Dosis maxima
Denominacién del aditivo [ Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)
TOCOFEROLES 307a,  307b, | 200 Antioxidantes.
307¢c
Nuimero de la categoria Categoria de Alimentos
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
Dosis maxima i\
Denominacion del aditivo | Nimero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
EXTRACTO DE PIEL DE | 163ii 1500 Colorantes.
UVA (ENOCIANINA)
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.4 Nata (crema) (natural / simple) y productos analogos
_ Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)
CAROTENOIDES 160a(i) 160a | 1 000 Colorantes.
(iii), 160e, 160f
CAROTENOS VEGETALES | 160a(ii) 1000 Colorantes.
SUCROGLICERIDOS 474 5000 Emulsificante, estabilizador,
espesante.
TOCOFEROLES 307a,  307b, | 200 Antioxidantes.
307c
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Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.4.1 Nata (crema) pasterizada (natural / simple)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L. o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)
ALMIDON ~ OCTENIL | 1450 BPM Emulsificante, estabilizador,
SUCCINATO SODICO espesante.
ERITRITHOL 968 600 000 Edulcorante.
NITROGENO 941 BPM Propelente.
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para batir o batidas y natas

bid2 (cremas) de contenido de grasa reducido (naturales / simples)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | NGmero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
ALMIDON ~ OCTENIL | 1450 BPM Emulsificante, estabilizador,
SUCCINATO SODICO espesante.
ERITRITHOL 968 600 000 Edulcorante.
LACTITOL 966 30 000 Edulcorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.4.4 Productos analogos a la nata (crema)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mgl/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ALITAME 956 100 Edulcorante.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo (naturales)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Nimero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)
TOCOFEROLES 307a, 307b, | 5000 Antioxidantes.
307¢
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Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6 Queso y productos analogos
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

ACIDO SULFURICO 513 3 Regulador de pH.

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE ||

TOCOFEROLES 307a,  307b, | 200 Antioxidantes.
307¢

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6.1 Queso no madurado
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

AMARILLO DE | 104 BPM Colorante.

QUINOLEINA

AZUL BRILLANTE FCF 133 100 Colorante.

CARMINES 120 BPM Colorante.

FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 670 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante, gasificante,

estabilizador, espesante.

MARRON HT 155 BPM Colorante.

Namero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6.2 Queso Madurado
‘Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)

FOSFATOS 338, 338ii, 340i, | 30 000 Agente antiaglomerantee,
340i, 341, agente regulador de acidez,
342i, 342ii, antioxidante,  adyuvante,
342iii, 343ii, agente de retencion del
343 i, 450i, color, emulsificante,
450ii, 450iii, exaltador del sabor, agente
450v,  450vi, de firmeza, agente de
450vii,  451i, tratamiento de harina,
451ii, humectante, preservante,
452ii,452iii, agente aglomerante,
452iv, 452y, secuestrante, estabilizador,
542 espesante. leudante/agente

leudante.
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Nuimero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.6.2.1 Quesos madurados, incluida la corteza
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)

ALGINATO DE | 405 9000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6.2.2 Corteza de queso madurado
: Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

ALGINATO DE | 405 9000 Incrementadores del

PROPILENGLICOL volumen, sustancias
inertes, emulsionantes,
espumantes, agentes
gelificantes,
estabilizadores,
espesantes.

AMARILLO DE | 104 BPM Colorante.

QUINOLEINA

CARMINES 120 BPM Colorante.

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 1000 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

MARRON HT 155 BPM Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 BPM Colorante.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucion; p. ej., para salsas a base de queso)
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)
SILICATO DE MAGNESIO | 553i 10 000 Antiaglutinantes.
(SINTETICO) m
e <
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos E Sy, @
01.6.3 Queso de suero %&1 /
Dosis maxima N
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
ALGINATO DE | 405 9000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
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estabilizador, espesante.
AMARILLO DE | 104 BPM Colorante.
QUINOLEINA
AMARILLO OCASO FCF 110 BPM Colorante.
AZUL BRILLANTE FCF 133 200 Colorante.
CARMINES 120 BPM Colorante.
CAROTENOIDES 160a(i) 160a | 1 000 Colorantes.
(iii), 160e, 160f
CAROTENOS 160a(ii) 1000 Colorantes.
VEGETALES
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
NISINA 234 12,5 Sustancia conservadora,
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6.4 Queso elaborado, fundido
_ ' Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
ADIPATOS 355, 356,357, | 4 500 Reguladores de la acidez.
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
ALGINATO DE | 405 9000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
AZUL BRILLANTE FCF 133 200 Colorante.
FOSFATOS 338, 339ii, 340i, | 30 000 Agente antiaglomerantee,
340ii,  341iii, agente regulador de acidez,
342i, 342ii, antioxidante, adyuvante,
342iii, 343ii, agente de retenciéon del
343 i, 450i, color,
450ii,  450iii, emulsificante, exaltador del
450v,  450vi, sabor, agente de firmeza,
450vii,  451i, agente de tratamiento de
451ii, harina, humectante,
452ii,452iii, preservante, agente
452iv,  452v, aglomerante, secuestrante,
542 estabilizador,  espesante.
leudante/agente leudante. _ACION R
INDIGOTINA 132 200 Colorante. o &
MARRON HT 155 200 Colorante. & S
NEGRO BRILLANTEPN | 151 100 Colorante. e ~Lcx~
NISINA 234 250 Sustancias conservadoras. | \o /)~
SILICATO DE MAGNESIO | 553i 10 000 Antiglutinante. X !

¥
OAJ{NQ‘J ‘Q\‘\

o
¥ WNY )
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SINTETICO

TARTRACINA

102

200

Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.6.4.2 Queso fundido aromatizado, incluido el que contiene fruta, hortalizas, carne, efc.
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 60 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
ROJO ALLURA AC 129 100 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
01.6.5 Productos analogos al queso
Dosis maxima
Denominacioén del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ADIPATOS 355, 356, 357, | 4500 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 BPM Colorante.
QUINOLEINA
MARRON HT 155 BPM Colorante.
SILIC{\TO DE MAGNESIO | 553i 10 000 Antiaglutinante.
SINTETICO
Niamero de la categoria Categoria de Alimentos
0166 Queso de proteinas del suero
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ALGINATO DE | 405 9000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
CAROTENOIDES 160a())  160a | 1000 Colorantes.
(iii), 160e, 160f
CAROTENOS 160a(ii) 1000 Colorantes.
VEGETALES
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
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Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
'Dosis méaxima
Denominacion del aditivo | Numero INS {mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)
ADIPATOS 355, 356, 357, | 4500 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 150 Colorante. Eliminacién, se
QUINOLEINA encuentra  en
CODEX 2024 a
una dosis de 150
ppm
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 500 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Reguladores de la acidez,
SODIO emulsificantes, gasificantes,
estabilizadores,
espesantes.
MONO Y DIGLICERIDOS | 488 2000 Emulsificante, antioxidante.
ETOXILADOS
NEGRO BRILLANTE PN 151 150 Colorante.
PROPILENGLICOL 1520 25000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
TAUMATINA 957 5 Edulcorante.
Ntmero de Ia categoria Categoria de Alimentos

01.8

Suero y productos a base de suero, excluidos los quesos de suero

Dosis maxima

Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE Il

COLOR CARAMELO, | 150c 50 000 Colorante.

CLASE Il
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

01.8.1 Suero y productos a base de suero, excluidos los quesos de suero
Dosis maxima _
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcioén Observaciones
BPM)

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO

Namero de la categoria Categoria de Alimentos

01.8.2

Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, excluidos los quesos de

suero
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Nimero INS (mgl/L o0 mg/kg o Funcion Observaciones
' BPM)

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 10 000 Antiaglutinante.

ALUMINIO (CAOLIN

SINTETICO)

Numero de la categoria Categoria de Alimentos

02.0 Grasas y aceites y emulsiones grasas
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)

COMPLEJOS CUPRICOS | 141i, 141ii BPM Colorantes.

DE CLOROFILAS Y

CLOROFILINAS

FOSFATOS 338, 339i, | 200 Agente antiaglomerantee,
339iii, 340i, agente regulador de acidez,
340ii, antioxidante,  adyuvante,
340iii,341i, agente de retencion del
341ii, 341iii, color, emulsificante,
342i, 342i, exaltador del sabor, agente
342iii, 343, de firmeza, agente de
343iii, 450i, tratamiento de  harina,
450ii, 450iii, humectante, preservante,
450v,450vi, agente aglomerante,
450vii,451i, secuestrante, estabilizador,
451ii, 452i, espesante. leudante/agente
452ii, leudante.
452iii,452iv,
452y, 452
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Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

02.1 Grasas y aceites practicamente exentos de agua
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
ASCORBATO DE SODIO | 301 BPM Antioxidante, agente de
retencién del color.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
02.1.1 Aceite de mantequilla (manteca), grasa de leche anhidra, “ghee”
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

CARBONATO ACIDO DE | 500ii BPM Regulador de la acidez,

SODIO antiglutinante, gasificante,

estabilizador, leudante.

CITRATO DE ISOPROPILO | 384 100 Antioxidantes,  sustancias

conservadoras,
secuestrantes.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)

ACIDO MALICO (DL-) 296 100 Regulador de la acidez,

secuestrante.

CANTAXANTINA 161g 15 Colorante.

ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesantes.

ESTERES LACTICOS Y DE | 472b BPM Emulsionante,

ACIDOS GRASOS DE secuestrantes y

GLICEROL estabilizantes.

FOSFATOS 338,339, 339iii, | 220 Agente antiaglomerantee,
340i, 340ii, agente regulador de acidez,
340iii,341i, antioxidante,  adyuvante,
341ii, 341iii, agente de retencion del
342i, 342ii, color, emulsificante,
342iii,  343i, exaltador del sabor, agente
343iii, 450, de firmeza, agente de
450ii,  450iii, tratamiento de  harina,
450v,450vi, humectante, preservante,
450vii, 451i, agente aglomerante,
451ii, 452i, secuestrante, estabilizador,
452ii, espesante. leudante/agente
452iii,452iv, leudante.
452v, 452
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MONO Y DIGLICERIDOS | 471 20000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de
carga.

RIBOFLAVINAS 101, 101ii 300 Colorantes.

VERDE SOLIDO FCF 143 BPM Colorante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)

ACIDO MALICO (DL-) 296 100 Regulador de la acidez,
secuestrante.

CARBONATO ACIDO DE | 500ii BPM Regulador de la acidez,

SODIO antiglutinante,  gasificante,
estabilizador, leudante.

CANTAXANTINA 161g 15 Colorante.

CARMINES 120 BPM Colorantes.

ESTERES LACTICOS Y DE | 472b 80 000 Emulsionante,

ACIDOS GRASOS DE secuestrantes y

GLICEROL i estabilizantes.

ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.

FOSFATOS 338, 339i, | 220 Agente antiaglomerantee,

339ii, 340i, agente regulador de acidez,
340ii, antioxidante,  adyuvante,
340iii,341i, agente de retencion del
3410,  341ii, color, emulsificante,
342i, 342ii, exaltador del sabor, agente
342ii,  343ii, de firmeza, agente de
343iii, 450i, tratamiento de  haring,
450ii, 450iii, humectante, preservante,
450v,450vi, agente aglomerante,
450vii, 451i, secuestrante, estabilizador,
451ii, 452i, espesante. leudante/agente
452ii, leudante.
452iii,452iv,
452v, 452
HIDROXIDO DE SODIO 524 BPM Regulador de la acidez.
TARTRACINA 102 300 Colorante.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

Mezcla de aceites ylo grasas de origen animal y vegetal. Mezclas de las categorias

02.1.4 242y 243
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS {mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)
ACIDO CITRICO 330 BPM
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ACIDO MALICO (DL-) 296 100 Regulador de la acidez,
secuestrante.
AMARILLO OCASO FCF 110 BPM Colorante.
AZUL BRILLANTE FCF 133 200 Colorante.
CARBONATO ACIDO DE | 500ii BPM Regulador de la acidez,
SODIO antiaglutinante, gasificante,
leudante, estabilizador.
CARMINES 120 500 Colorantes.
CITRATO DE ISOPROPILO | 384 200 Antioxidantes,  sustancias
conservadoras,
secuestrantes.
ESTEAROIL-2- 481i, 481ii 2000 Emulsificante,
LACTILATOS estabilizador, espesante.
ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Emulsificante, espumantes,
GRASOS Y SACAROSA agentes de glaseado,
estabilizadores, adyuvante,
espesante.
ESTERES LACTICOS Y DE | 472b 80 000 Emulsionantes,
ACIDOS GRASOS DE secuestrantes,
GLICEROL estabilizantes.
FOSFATOS 338,339i, 339iii, | 220 Agente antiaglomerantee,
340i, 340ii, agente regulador de acidez,
340iii,341i, antioxidante,  adyuvante,
341, 341, agente de retencion del
342, 3472ii, color, emulsificante,
342iii,  343ii, exaltador del sabor, agente
343iii, 450i, de firmeza, agente de
450ii, 450iii, tratamiento de harina,
450v,450vi, humectante, preservante,
450vii,451i, agente aglomerante,
451ii, 452i, secuestrante, estabilizador,
452i, espesante. leudante/agente
452iii,452iv, leudante.
452v, 452
HIDROXIDO DE SODIO 524 BPM Reguladores de la acidez.
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
MONO Y DIGLICERIDOS | 471 BPM Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de
carga.
POLISORBATOS 432, 433, 434, | 5000 Agente antiespumante,
435, 436 agente espumante, agente
de tratamiento de las
harinas, adyuvante,
emulsificante, estabilizador. _OONECH
RIBOFLAVINAS 101i, 101ii 300 Colorantes. Pl
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante. £ i—
TARTRACINA 102 300 Colorante. | 2¥ECal
TOCOFEROLES 307a,  307b, | BPM Antioxidantes. 3
e %=
VERDE SOLIDO FCF 1143 BPM Colorante. W
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Numero de la categoria Categoria de Alimentos
02.2 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)

DIACETATO DE SODIO 262ii BPM Regulador de la acidez,
sustancia  conservadora,
secuestrante.

ESTEAROIL-2- 481i, 481ii 10000 Emulsificante, estabilizador,

LACTILATOS espesante.

ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Emulsionantes,

GRASOS Y SACAROSA espumantes, agentes de
glaseado,
estabilizadores.

ESTERES DE ASCORBILO | 304, 305 500 Antioxidantes.

ESTERES DE | 477 20 000 Emulsificante, estabilizador.

PROPILENGLICOL DE

ACIDOS GRASOS

ESTERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 20 000 Emulsificante,

I;}E ACIDOS GRASOS 494, 495 estabilizadores.

ESTERES 472e 10000 Emulsificante,

DIACETILTARTARICOS 'Y secuestrantes,

DE LOS ACIDOS GRASOS estabilizadores.

DE GLICEROL

ESTERES 476 10 000 Emulsificante, estabilizador.

POLIGLICERIDOS  DEL

ACIDO RICINOLEICO

INTERESTERIFICADO

POLISORBATOS 432, 433, 434, | 1000 Agente antiespumante,

435, 436 agente espumante, agente
de tratamiento de las
harinas, adyuvante,
emulsificante, estabilizador.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
02.2.1 Mantequilla (manteca)
Dosis maxima
Denominacioén del aditivo Nimero INS (mg/L o mg/kg o Funcion Observaciones
BPM)

ALMIDON BLANQUEADO 1403 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ACETATO DE POTASIO 261 BPM Regulador de la acidez.

ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.

ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.
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ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

ACIDO ERITORBICO 315 100 Antioxidante, agente de

) retencion del color.

ACIDO LACTICO (L-, D-y 270 BPM Reguladores de la acidez.

DL-)

ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

AGAR 406 2 500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, sustancia inerte,
agente de glaseado,
humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE AMONIO 403 1000 Emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente  antiespumante,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON OCTENIL | 1450 BPM Emulsionantes,

SUCCINATO SODICO estabilizadores,
espesantes.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDONES TRATADOS | 1401 BPM Agente de carga,

CON ACIDO emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDONES  TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,

CON BASES estabilizadores,
espesantes.

ALMIDONES  TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,

CON ENZIMAS emulsificante,
estabilizador, espesante.

AMARILLO OCASOQ FCF 110 300 Colorante.

ASCORBATO CALCICO 302 BPM Antioxidante.

 ASCORBATO DE SQODIO 301 BPM Antioxidante, agente de
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retencion del color.

BHT 321 200 Antioxidante, adyuvante.

BUTILHIDROXITOLUENO

CARBOXIMETILCELULOSA | 466 2000 Agente de carga,

SODICA emulsificante,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante.

CARRAGENINA Y SUS | 407 BPM Incrementador del

SALES volumen, sustancias
inertes,  emulsificantes,
relleno, agentes  de
glaseado, humectantes,
estabilizadores,
espesantes.

CELULOSA 460i 20000 Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante,
agente espumante,
estabilizador, espesante.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

ESTERES ACETICOS DE | 472a 10 000 Emulsificante,

LOS MONO Y estabilizador,

DIGLICERIDOS DE LOS secuestrante.

ACIDOS GRASOS

FOSFATO DE DIALMIDON | 1412 BPM Agente  de  carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1413 BPM Agente de carga,

FOSFATADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

GLUCONO DELTA LACTONA | 575 BPM Regulador de acidez,
gasificante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA GUAR 412 20000 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

GOMA XANTANA 415 5000 Estabilizador, espesante,
emulsionante y
espumante.

HIDROXI PROPIL METIL | 461, 463, 464, | BPM Agente de carga,

CELULOSA, 465 emulsificante, agente

HIDROXIPROPILCELULOSA, espumante, estabilizador,

METILCELULOSA, ETIL espesante.

CELULOSA
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(ETIL METIL CELULOSA)

ISOASCORBATO DE SODIO | 316 100 Antioxidante, agente de

(ERITORBATO DE SODIO) retencién del color.

LACTATO CALCICO 327 BPM Regulador de acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor,
estabilizador, espesante.

LACTATO DE POTASIO 326 BPM Regulador de acidez,
antioxidante.

LACTATO DE SODIO 325 BPM Regulador de acidez,
antioxidante, agente de
carga, emulsificante,
humectante, estabilizador,
espesante.

LECITINA 322 20000 Antioxidante,
emulsificante,
estabilizador.

NITROGENO 941 BPM Propelente.

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 20 000 Agente  antiespumante,
emulsificante,
estabilizador, espesante,
agente de carga.

PECTINAS (AMIDADA Y NO | 440 BPM Emulsificante,

AMIDADA) estabilizador, espesante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO REMOLACHA 162 BPM Colorante.

RESINA DE GUAYACO 314 1000 Antioxidante.

Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
0222 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
Dosis maxima
Denominacién del aditivo Numero INS (mg/L 0 mglkg o Funcion Observaciones
BPM)

ACEITE DE CASTOR 1503 5000 Antiaglutinantes, vehiculo
para solventes, agente de
glaseado, agente de
liberacién.

ACETATO DE POTASIO 261 BPM Regulador de la acidez.

ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.

ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.
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ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

ACIDO ERITORBICO 315 100 Antioxidante, agente de
retencion del color.

ACIDO LACTICO (L, D- y | 270 BPM Reguladores de la acidez.

DL-)

ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

ADIPATOS 355, 356, 357, | BPM Regulador de la acidez,

359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, sustancia inerte,
agente de glaseado,
humectante.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE AMONIO 403 1000 Emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente  antiespumante,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE | 405 10 000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON BLANQUEADO 1403 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente  de  carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON OCTENIL | 1450 BPM Emulsionantes,

SUCCINATO SODICO estabilizadores,
espesantes.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDONES = TRATADOS | 1401 BPM Agente de carga,

CON ACIDO emulsificante,
estabilizador, espesante.
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ALMIDONES  TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,

CON BASES estabilizadores,
espesantes.

ALMIDONES  TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,

CON ENZIMAS emulsificante,
estabilizador, espesante.

AMARILLO OCASO FCF 110 BPM Colorante.

ASCORBATO CALCICO 302 BPM Antioxidante.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

AZUL BRILLANTE FCF 133 200 Colorante.

CARBOXIMETILCELULOSA | 466 2000 Agente de carga,

SODICA emulsificante,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante.

CARRAGENINA Y SUS | 407 BPM Incrementador del

SALES volumen, sustancias
inertes, emulsificantes,
relleno, agentes de
glaseado,  humectantes,
estabilizadores,
espesantes.

CELULOSA 460i 20 000 Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante,
agente espumante,
estabilizador, espesante.

CITRATO DE ISOPROPILO | 384 200 Antioxidante,  sustancia
conservadora,
secuestrante.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, CLASE | 150b 20 000 Colorante.

Il

ESTERES ACETICOS DE | 472a 10 000 Emulsificante,

LOS MONO Y estabilizador,

DIGLICERIDOS DE LOS secuestrante.

ACIDOS GRASOS

FOSFATO DE DIALMIDON 1412 BPM Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1413 BPM Agente de carga,

FOSFATADO emulsificante,
estabilizador, espesante.

GLUCONO DELTALACTONA | 575 BPM Regulador de acidez,
gasificante.
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GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA GUAR 412 20 000 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

GOMA XANTANA 415 5000 Estabilizador, espesante,
emulsionante y
espumante.

HIDROXI PROPIL METIL | 461, 463, 464, | BPM Agente de carga,

CELULOSA, 465 emulsificante, agente

HIDROXIPROPILCELULOSA, espumante, estabilizador,

METILCELULOSA, ETIL espesante.

CELULOSA

(ETIL METIL CELULOSA)

HIDROXIDO CALCICO 526 BPM Regulador de acidez,
agente endurecedor.

INDIGOTINA 132 200 Colorante.

ISOASCORBATO DE SODIO | 316 100 Antioxidante, agente de

(ERITORBATO DE SODIO) retencion del color.

LACTATO CALCICO 327 BPM Regulador de acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor,
estabilizador, espesante.

LACTATO DE POTASIO 326 BPM Regulador de acidez,
antioxidante.

LACTATO DE SODIO 325 BPM Regulador de acidez,
antioxidante, agente de
carga, emulsificante,
humectante, estabilizador,
espesante.

LECITINA 322 20000 Antioxidante,
emulsificante,
estabilizador.

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 20000 Agente  antiespumante,
emulsificante,
estabilizador, espesante,
agente de carga.

NITROGENO 941 BPM Propelente.

PECTINAS (AMIDADA Y NO | 440 BPM Emulsificante,

AMIDADA) estabilizador, espesante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.

RESINA DE GUAYACO 314 1000 Antioxidante.

RESINA DE GUAYACO 314 1000 Antioxidantes.

ROJO REMOLACHA 162 BPM Colorante.
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de

024 alimentos 01.7
Dosis maxima
Denominacion del aditivo Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)
ADIPATOS 355, 356, 357, | 5500 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
ALGINATO DE | 405 10 000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
AMARILLO DE QUINOLEINA | 104 150 Colorante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2 000 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
Denorminacién del aditivo | "o %€ D?:g’;‘;;‘;“;’,{%g" Funcion Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 2000 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 150 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, | 150b 30000 Colorante.
CLASE Il
EXTRACTO DE BIJA, | 160b 200 Colorante.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
MARRON HT 155 150 Colorante,
NEGRO BRILLANTE PN 151 150 Colorante.
PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
SALES AMONICAS DEL | 442 700 Emulsificante, estabilizador.
ACIDO FOSFATIDICO
SORBATOS 200, 201, 202, | 1000 Antioxidantes,  sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
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Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.1 Frutas frescas

Denominacion del aditivo Nun:&rso de D(;s:gTiﬁa;gn;éE)g] I Funcion Observaciones

ACIDO ASCORBICO 300 500 Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

ACIDO ERITORBICO 315 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

ASCORBATO CALCICO 302 BPM Antioxidantes.

LACTATO CALCICO 327 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor,
estabilizador, espesante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.1.1 Frutas frescas no tratadas

Denominacion del aditivo Nun:ﬁrso ge D?ﬁ gﬁx?gp(m?n Funcion Observaciones

ACEITE MINERAL (ALTA | 905d BPM Agente de glaseado,

VISCOSIDAD) antiadherente.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie
Denominacion del aditivo Nurrllsrso de D?:;f_:;?géﬁfﬂ Funcion Observaciones

ALGINATO DE POTASIO 402 2500 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE | 405 5000 Adyuvante, agente de

PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

ALMIDON 1440 BPM Agente  de  carga,

HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente  de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de Ila acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
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CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiglutinante, regulador de
la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.

CARBOXIMETILCELULOSA | 466 BPM Agente de carga,

SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del  volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante.

CAROTENOIDES 160a(i) 500 Colorantes.

160a(iii)
160e
160f

CAROTENOS VEGETALES | 160a(ii) BPM Colorantes.

CELULOSA EN POLVO 460ii BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACARQOSA estabilizador, espesante.

ESTERES DE GLICEROL | 445 110 Adyuvante, agente de

DE LA RESINA DE carga, emulsificante,

MADERA estabilizador, espesante,

ESTERES DE SORBITAN | 491 5000 Emulsificante, estabilizador.

DE ACIDOS GRASOS 492

493
494
495

ESTERES 476 1000 Emulsificante, estabilizador.

POLIGLICERIDOS ~ DE

AciDo RICINOLEICO

INTERESTERIFICADO

GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, -estabilizador,
espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA XANTANA 415 BPM Emulsificante, estabilizador,

espesante.

Pagina 25 de 110



Anexo Il de la Resolucion No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

GOMA TRAGACANTO 413 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

HIDROXIBENZOATOS, P- | 214 BPM Sustancia conservadora.

218

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.1.3 Frutas frescas peladas y/o cortadas

Denominacion del aditivo Nun;ﬁrso de Dzs:;;;?;ém)g! I Funcion Observaciones

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGINATO DE | 405 5000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 20000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes,

GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador, espesante,
emulsionante y espumante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.2 Frutas elaboradas

Denominacién del aditivo Nun[\:lrso de D?:;:‘;;L"‘;ém?n Funcién = Observaciones

COLOR CARAMELOQ, | 150C 80000 Colorante. T

CLASE Il m
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‘Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.21 Frutas congeladas
Denominacion del aditivo | "UTerO 9 D?ﬁ;ﬂ:;?;r!m?" Funcién Observaciones
ALGINATO DE | 405 5000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,

estabilizador, espesante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.2.2 Frutas desecadas
Denominacion del aditivo | et 98 D‘ﬁﬁg’}i‘;ﬁ"gg‘;ﬂ‘f’" Funcion Observaciones
EDTAs 385, 386 265 ‘Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestrante,
agente de retencién de
color, agente de regulador
del sabor.

PROPILENGLICOL 1520 20000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
‘humectante, estabilizador,
espesante.

Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
Denominacién del aditivo N"Tﬁ_’s" de D%s::gi?gn;émfn Funcion Observaciones
EDTAs 385, 386 250 Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestrante,
‘agente de retencion de
color, agente de regulador
del sabor.

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO |

SULFITOS 227,228 100 Antiaglufinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

| estabilizadores, espesantes
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.2.4 Frutas en conserva, enlatadas o en frascos (pasterizadas)

Denominacién del aditivo | NUMerode | Dosis L:j‘g“;é%g" Funcién Observaciones

AMARILLO DE | 104 200 Colorante

QUINOLEINA

INDIGOTINA 1132 200 Colorante

MARRON HT | 155 200 Colorante

NEGRO BRILLANTE 151 200 Colorante

ROJO ALLURA AC 129 200 Colorante

TARTRACINA 102 200 Colorante

‘Ndmero de la categoria Categoria de Alimentos

04.1.2.5 Confituras, jaleas, mermeladas
Denominacion del aditivo .Nunlj:lrsp ds D?:ghi_';—a;;n;g%gﬂ Funcion Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 2000 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

EST_ERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 5000 Emulsificante, estabilizador.

DE ACIDOS GRASOS 494, 495

EDTAs 385, 386 130 Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestrante,
agente de retencion de
color, agente de regulador
‘del sabor.

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

MARRON HT 155 500 Colorante.

SULFITOS 227,228 100 Reguladores de acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de blanqueo (no
para harina), agentes de
fratamiento de las harinas,
agentes  endurecedores,
sustancias conservadoras,
secuestrantes,
-gstabilizadores.

TARTRACINA 102 500 Colorante.
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Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.2.6

Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”), excluidos los productos |

de la categoria de alimentos 04.1.2.5

Denominacisn del adifivo | NUTero %€ D‘:fg;fk?;g“gémf’" Funcién Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
EDTAs -385, 386 100 Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestrante,
agente de retencion de
color, agente de regulador
_ del sabor.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
MARRON HT 155 500 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
SULFITOS 220, 221, 222, | 500 Reguladores de acidez,
223, 224, 225, adyuvantes, antioxidantes,
227,228, 539 agentes de blanqueo (no
para harina), agentes de
fratamiento de las harinas,
agentes  endurecedores,
sustancias conservadoras,
secuestrantes,
‘estabilizadores.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.2.7 Frutas confitadas
Denominacién del aditivo | "U"ero 4@ D?,'ﬁ?g'}f;?;éﬁ)g" Funcién Observaciones
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNTO
MARRON HT 155 200 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 200 Colorante.
PROPILENGLICOL 1520 120 000 Antiglutinante,  adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
‘SACARINA 954 5000 Acentuador de aroma,
edulcorante.
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SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 200 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRACINA 102 300 Colorante.

SULFITOS 227,228 100 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,

emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,

‘humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.2.8

Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de frutas

y la leche de coco

Denominacion del aditivo | Nurrlﬁrso e D?::g':f;?;éﬁ?" Funcion Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA |
MARRON HT 155 500 Colorante.
TARTRACINA 102 500 ‘Colorante.
SULFITOS 227,228 500 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
‘conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
‘estabilizadores, espesantes
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de fruta
| Denominacion del aditivo Nun;:lrso da D?Js:: hf; x?géﬁ)gll Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 5500 Regulador de acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 150 Colorante.
QUINOLEINA
BHA _ 320 2 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
MARRON HT 155 | 150 Colorante.
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NEGRO BRILLANTE PN

| 151

150

Colorante.

SULFITOS

227,228

100

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRACINA

102

| 300

Colorante.

TARTRATOS

3351, 336i, 336ii

BPM

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TBHQ

319

200

‘Antioxidantes.

Nimero de la categoria

04.1.2.11

Rellenos de fruta para pasteleria

Denominacioén del aditivo

‘Nimero de
INS

Dosis Maxima (mgll

0 mg/kg o BPM)

‘Funcién

ADIPATOS

355, 356, 357,
359

5500

Regulador ‘de la acidez,
agentes  endurecedores,
gasificantes.

EXTRACTOS DE BIA,
BIXINA,  NORBIXINA,
ANNATO

160b

50

Colorantes.

PROPILENGLICOL

1520

20 000

Antiaglutinante, adyuvante,
‘agente antiespumante,
agente de ‘carga,
emulsificante, agente de

humectante, estabilizador,

espesante,

TARTRACINA

102

300

Colorante.

SULFITOS

227,228

100

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
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secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas
Denominacion del aditivo Namero de Dosls Maxima (mg/ Funcién Observaciones
INS o mg/kg o BPM)
BHA _ 320 100 Antioxidante.
| BUTILHIDROXIANISOL
BHT 321 100 ‘Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.2.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
_y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas

Denominacién del aditivo

Nimero de
INS

Dosis Maxima (mg/l
0 mg/kg o BPM)

Funcién

Observaciones

ACETATO DE SODIO

262i

BPM

Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.

ACIDO ACETICO GLACIAL

260

BPM

Regulador de la acidez,
preservante.

ACIDO ASCORBICO

300

500

Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

ACIDO CITRICO

330

BPM

Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

ACIDO MALICO (DL)

296

BPM

Regulador de la acidez,
secuestrante.

ACIDO LACTICO (L, DY DI)

270

| BPM

Regulador de la acidez.

GOMA ARABIGA

414

83 000

Agente de carga,
incrementador del volumen,
sustancia inerte,
‘emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.

LACTATO CALCICO

327

BPM

Regulador de la acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor,
estabilizador, espesante

PROPILENGLICOL

1520

50 000

Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

2 Wnyom
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.2.1.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas no tratadas

------- Numerode | Dosis Maxima (mg/l A
Denominacién del aditivo INS | omglkg o BPM) Funcion Observaciones
ACEITE MINERAL (ALTA | 905d BPM Agente de  glaseado,
VISCOSIDAD) antiadherente.
Numero de la categoria Categoria -de- Alimentos

04.21.2 legummosas y éloe vera), algas marinas y nueces y semillas fresc:as tratadas enla
superficie
Denominacion del aditivo | Nt 48 D‘;s:ggﬂfggﬂgéﬂmi)sﬂ : Funcién Observaciones
ALGINATO DE AMONIO 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
‘espesante.
ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
‘espesante.
ALGINATO DE POTASIO 402 2500 Emulsificante, estabilizador,
‘espesante.
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,
_ estabilizador, espesante.
ALGINATO DE SODIO 401 10000 Agente de carga,
‘emulsificante, estabilizador,
_ espesante.
ALMIDON B 1440 BPM Agente  de  carga,
HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
_ ‘espesante. _
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de ‘carga,
‘emulsificante, estabilizador,
espesante.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiglutinante, agente
endurecedor.
CARBOXIMETILCELULOSA | 466 BPM Agente de carga,
SODICA incrementador de volumen,
agente endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante,
emulsificante, estabilizador,
_ espesante.
CAROTENOS VEGETALES | 160aii BPM Colorante.
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CELULOSA EN POLVO -460ii BPM Antiaglutinante, agente de
carga, ‘emulsificante,
estabilizador, espesante.
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
‘espumante, estabilizador,
espesante.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
ESTERES DE ACIDOS | 473 1000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
EXTRACTO DE PIEL DE | 163ii BPM Agente de carga,
UVA (ENOCIANINA) emulsificante, estabilizador,
espesante.
FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,
ACETILADO emulsificante, estabilizador,
_ espesante.
GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.
GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
| espesante.
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.
GOMA GUAR 412 20 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
gspesante.
GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador, espesante,
emulsionante, espumante
HIDROXIDO CALCICO 526 800 Regulador de acidez,
| agente endurecedor.
HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de  acidez
MAGNESIO agente de retencion del
color, estabilizador.
MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, edulcorante, m"
_ espesante. _ & O
MARRON HT 155 500 Colorante. &> %)
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante. = Q\k’?\ =l
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM

- m
Colorante. S [N S
& | S
% o

Namero de la categoria

I
Categoria de Alimentos bl

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas

04.2.1.3 y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas peladas, cortadas o
: desmenuzadas
Depomin‘acic}n del aditivo Nun;;rso de D?::g’:.l?g"ggm)g" Funcion Observaciones
AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
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incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ACIDO ERITORBICO 315 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes. _

GOMA GUAR 412 20000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

HIDROXIDO CALCICO 526 800 Regulador de acidez, agente
endurecedor.

SULFITOS 227,228 500 Antiaglutinantes,

‘agentes
‘emulsificantes, agentes de

‘reguladores de la acidez,

adyuvantes, antioxidantes,
de carga,

tratamiento de las harinas,

‘humectanies,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Categoria de Alimentos

.......

s | y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas elaboradas
Denominacion del aditivo | MTecode | Dosts Vaxima (Mgl Funcion | Observaciones
ALGA EUCHEUWA | 407a BPM Estabiizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA  SEM

REFINADA)

COLOR  CARAMELO, | 150b 80,000 Colorante.

CLASE |

PROPILENGLICOL 1520 50 000 Antiaglufinante, adyuvante,

agente antiespumante,
‘agente de carga,
emulsificante, agente de

humectante, estabilizador,

espesante.
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

04.2.2.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y dloe vera), algas marinas y nueces y semillas congeladas

Denominacion del aditivo Nuni]ﬁgo s D_?:: ghf'l;; ?;P(ﬁ)gl I Funcion Observaciones

ACIDO ERITORBICO 315 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
-sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE SODIO 401 10000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
‘espesante.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antioxidante, agente de

. retencion del color.

ASCORBATO CALCICO 302 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
‘espumante, estabilizador,

] espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 10 000 Agente de carga,

ACETILADO ‘emulsificante, estabilizador,
espesante.

GOMA ARABIGA 414 83 000 Agente de carga,
incrementador del volumen,
sustancia inerte,
emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
‘estabilizador, espesante.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,

_ _ . espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA GUAR 412 20 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,

: espesante.

HIDROXIDO CALCICO 526 1000 Regulador de acidez, agente
endurecedor,

PECTINAS (AMIDADA Y | 440 20 000 Emulsificante, estabilizador,

NO AMIDADA) espesante.

SALES DE ACIDOS | 470i BPM Antiaglutinante,

emulsificante, estabilizador.

MIRISTICO, PALMITICO Y

Pagina 36 de 110



Anexo Il de la Resolucién No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

TESTEARICO (CON BASE
DE NH4, Ca, K, Na)

SULFITOS 227, 228 50 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,

humectantes, sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Categoria de Alimentos

------ Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas

e e . Nimero de | Dosis Méaxima (mg/l SRR E SR
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcién Observaciones
AMARILLO OCASO FCF 110 300 Colorante.

SULFITOS 227,228 500 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,

humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

........

04.2.2.3

Denominacién del aditivo N“Tﬁg’ de p%s:xg’}mgg%@' ! Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELOQ, | 150d 500 Colorante.
CLASE IV -
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes. f@””'”“'t‘
BIXINA, NORBIXINA, <
ANNATO S SR
MARRON HT 155 | 500 Colorante. £ o1
POLISORBATOS 432, 433, 434, | 500 Agente  antiespumante, | \G, &
435,436 agente espumante, agente b gl
‘de tratamiento de las
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h_ar'inas, - _ adyuvante,
emulsificante, estabilizador.

SULFITOS

227,228

100

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Ndmero de la categoria

; Cate'gofia de Alimentos

04.2.2.4 'y dloe vera) y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en
| ‘bolsas de esterilizacion

Denominacion del aditivo Nun::rso ge D?:;E; ':';P(mfﬂ Funcion Observaciones

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

AMARILLO DE | 104 200 Colorante.

QUINOLEINA

COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV

INDIGOTINA 132 200 Colorante.

MARRON HT 155 200 Colorante.

NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.

POLISORBATOS 432, 433, 434, | 30 Agente “antiespumante,

435, 436 agente espumante, agente
de tratamiento de las
harinas, adyuvante,
emulsificante, estabilizador.

SORBATOS 200, 201, 202, | 1000 Antioxidantes, sustancias

203 conservadoras,
estabilizador.

SULFITOS 227,228 50 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
‘secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRACINA 102 200 Colorante.
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Numero de la categoria

Ca’tegdria de Alimentos

04.2.2.5

raices y tuberculos Iegumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces

y semillas (p. ej., la mantequilla de mani (cacahuete)

Denominacién del aditivo | """t % Qf}sﬁg’:@g“g;ﬁ?’ ; Funcién Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL carga, emulsificante,

estabilizador, espesante.
AMARILLO DE | 104 100 Colorante.

QUINOLEINA
BHA 320 200 Antioxidante.

BUTILHIDROXIANISOL
BHT 321 200 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO
COLOR CARAMELOQ, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO
SULFITOS 227, 228 500 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
fratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,
gasificantes, secuestrantes,
‘estabilizadores, espesantes
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
Puipasy preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tuberculos,
04226 Iegumb_r_e{s y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semlllas (p el 7>

de los indicados en la categoria de alimentos 04. 2 2. 5

Denominacién deladitivo | MO €e | DosB TS (09! Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,

gasificantes.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

AMARILLO DE | 104 200 Colorante.

QUINOLEINA

COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV
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EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
MARRON HT 185 200 Colorante. |
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 200 Agente -endurecedor,
AMONIO _gasificante, estabilizador.
SULFITOS 227,228 500 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
‘secuestrantes,
‘estabilizadores, espesantes
TARTRACINA 102 | 200 ‘Colorante.
Nimero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
. Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
04.2.2.7 legumbres y leguminosas y dloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los
e productos fermentados de soja de las categorias de alimentos 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1,
; 12.9.21y12.9.2.3
Denominacion deladitvo | MR 9 | Dosis HAKIE (] Funcion Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL ‘emulsificante, estabilizador,
espesante.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 500 ‘Agente ‘endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
SULFITOS 227,228 500 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
-adyuvantes; antioxidantes,
‘agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
‘conservadoras, gasificantes,
-secuestrantes,
Z _ am _ ~ | estabilizadores, espesantes |
| TARTRACINA 102 500 Colorante.
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‘Numero de la categoria Categoria de Alimentos
04.2.2.8 ‘Hortalizas (i‘nc'luid'cfs hqrjg_qszy_se_tas_,f ra_ices ytupér:t:ulﬁ_s, I_egumbr'e's y leguminosas
e _ __Y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas _
Denominacién del aditivo | " e | Pos'S '}":"L"?;gg)g" ; Funcion Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
‘EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 ‘Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
TOCOFEROLES | 3073, b, ¢ 200 Antioxidante.
‘Numero de la categoria Categoria de Alimentos
05.0 Confiteria
Denominacion del aditvo | Nirerode | Dosts Maxima (mof Funcion | Observaciones
ALITAME 956 300 Edulcorante.
COLOR ‘CARAMELO, | 150b -50 000 ‘Colorante.
CLASE Il
ESTERES - | 475 5000 Adyuvante, inhibidor de la
POLIGLICERIDOS DE ctistalizacion, emulsificante,
'ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.
‘Niimero de la categoria _ Categoria de Alimentos
054 ' ! Productos de cacao y chocolate, incluidos los pf_ddiidtdéde"ifhitat’iﬁn ylos
. . 55 _sucedaneos del chocolate TSR
Denominacién del adtivo | MR de | Do TEKTE (01 Funcién | Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL :emulsificante, estabilizador,
| espesante.
AMARILLO OCASO FCF 110 400 ‘Colorante.
‘AMARILLO DE | 104 300 Colorante.
'QUINOLEINA |
ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA ‘estabilizador, espesante.
'ESTERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 10 000 Emulsificante, estabilizador.
DE ACIDOS GRASOS 494, 495 |
ESTERES | 476 5.000 Emulsificante, estabilizador.
POLIGLICERIDOS ~ DEL
ACIDO RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
‘SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
| edulcorante.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
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TTARTRATOS

334; 335i, 335ii;

336i, 336ii; 337

5000

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de ‘carga,
-emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
‘estabilizadores, espesantes.

Numero de la categoria

0544 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pasta/torta de cacao
‘Denominacién del aditivo | o 4 E’?::;E‘?gg‘;f’ ‘ Funcién Observaciones
EXTRACTOS DE ANNATO | 160b(i) 50 Colorante.

BASE DE BIXINA 'y | 160h(i)
EXTRACTOS DE ANNATO
BASE DE NORBIXINA _
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Reguladores ‘de la acidez,
SODIO 541ii ‘emulsificantes, gasificantes,
estabilizadores, espesantes.
INDIGOTINA 132 | 300 Colorante.
SORBATOS 200 11500 ‘Antioxidantes, ~ sustancias
201 ‘conservadoras,
202 ‘gstabilizador.
203
SULFOSUCCIONATO DE | 480 75 Adyuvante, emulsificante,
DIOCTILSODICO humectante, estabilizador,
espesante.
TOCOFEROLES 307a 500 Antioxidantes.
307b
307¢
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
05.1.2 Mezclas de cacao (jarabes)
| Denominacion del aditivo Nunl!gg:o-de . D?:;E;?;;ﬁ)gl I Funcidn | Observaciones
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
[ ANNATO _
| INDIGOTINA 132 1300 Colorante.
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Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

051.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos rellenos a base de cacao
Denominacion del aditvo | _N“”ITN*.’? o [_’?:g'gg.“;;ﬁ)g" Funcién | Observaciones
'ADIPATOS | 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,

359 agentes  endurecedores,

gasificantes.

EXTRACTOS DE ANNATO | 160b() 50 Colorantes.

BASE DE BIXINA vy [ 160b(ii)

EXTRACTOS DE ANNATO

BASE DE NORBIXINA |

INDIGOTINA 132 300 Colorante.

Nimero de la categoria Categoria de Alimentos

05.1.4 Productos de cacao y chocolate
Denominacion del aditivo Hilparn o2 D‘;s::gr}lf‘g’“;“;éﬁf'" Funcién | Observaciones
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,

| ‘estabilizador. _
MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
| estabilizador.
MARRON HT 155 80 Colorante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 1-000 Antioxidantes, sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos

05.1.5 Productos de imitacion y sucedéneos del chocolate
Denominacion del aditivo N"Tﬁ? = D C;s:: g??;gn;;m)gfl Funcién 'Observaciones
BHA _ 320 1200 Antioxidante.

BUTILHIDROXIANISOL
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.
MALTOL 636 200 Acentuador de aroma,
estabilizador.
| MARRON HT 155 80 | Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

05.2

..............................

Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3y 05.4,

__incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, efc.

* Denominacion del aditivo N D‘;ﬁ‘:g’g'g’“;“ggﬁ)g" Funcien | Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
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AMARILLO DE | 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
CANTAXANTINA | 161g | 50 Colorante.
ESTERES DE ACIDOS | 473 20 000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 350 ‘Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
MARRON HT 155 1300 Colorante.
NEGRO BRILLANTEPN | 151 300 Colorante.
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM ‘Antiaglutinantes.
S0DIO | |
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinantes.
ALUMINIO ~ (CAOLIN)
(SINTETICO)
SILICATO DE MAGNESIO | 553i BPM ‘Antiaglutinante.
(SINTETICQ)
Nimero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
05.2.1 Caramelos duros
Denominacién del aditivo | - Numerode. | Dosis Maxima (mg/l Funcion Observaciones
i T INS | o mglkg o BPM) ;
EXTRACTO DE PIEL DE | 163ii 500 Colorante.
UVA (ENOCIANINA) |
FOSFATOS 338, 339i, 339ii, | 20 000 ‘Agente reguladores de la
339iii,  340i, acidez, emulsificante,
340ii, 340iii, secuestrantes,
341i, 341ii, ‘estabilizadores, espesantes,
341, 342 sustancias conservadoras,
342ii,  342ii, ‘agente antiaglomerantee,
3430, 343, antioxidante,  adyuvante,
450, “430ii, agente de retencion del
450iii,  450v, ‘color, exaltador del sabor,
450vi,  450vii, agente de firmeza, agente
451, 451ii, de tratamiento de harina,
452,  452ii, humectante, agente
452iii, 452, ‘aglomerante, _
452v, 542 leudante/agente leudante.
‘SACARINA 954 3000 Acentuador del aroma,
edulcorante.
Nimero de la categoria - Categoria de Alimentos
- 05.2.2 _ ~ Caramelos blandos
‘Denominacion del aditivo | "ot 4° 'D?::g';'_lf”j‘g‘f‘;gﬁf’” Funcién | Observaciones
FOSFATOS 338, 339i, 339ij, | 20 000 -Agente antiaglomerantee,
-339iii, 340i, agente regulador de acidez,
340ii,  340iii, . antioxidante,  adyuvante,
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341, 341, agente de retencion del
31, 342i, -color, emulsificante,
342ii,  342iii, exaltador del sabor, agente
3430, 343iii de firmeza, agente de
450i, 450i, tratamiento  de  harina,
450iii,  450v, humectante,  preservante,
450vi, 450vii, ‘agente ‘aglomerante,
451,  451i, secuestrante, estabilizador,
452, 452ii, espesante, leudante/agente
452iii,  452iv, leudarite.
| 452v, 542
SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
_ edulcorante.
TALCO 553iii BPM Antiaglutinante.
Namero de la categoria Categoria de Alimentos
05.2.3 Turron y mazapéan
Denominacién del aditivo | M"Mer %@ D‘;S: -’;':*’:‘Baémmf" Funcién Observaciones
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO .
SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
05.3 ] - Goma de mascar
* Denominaci6n del aditivo | N""ec? 4° __ D‘(’;‘;ﬁg’;l‘;g“ggﬁf" Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 300 Colorante.
QUINOLEINA .
CANTANXANTINA 161g | 300 | Colorante.
EXTRACTOS DE ANNATO | 160h(i) 500 Colorante.
BASE DE BIXINA 'y | 160b(i)
EXTRACTOS DE ANNATO
| BASE DE NORBIXINA .
SILICATO DE MAGNESIO | 553i BPM Antiaglutinante.
SINTETICO
TARTRATO:CALCICO 354 BPM Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
-agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
‘humectantes,  sustancias

Pagina 45 de 110




Anexo Il de la Resolucién No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

conservadoras, gasificantes,
‘secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.

Nimero de la categoria Categorfa de Alimento
054 Decoraciones (p. ej., para productos de pasteleria fina), revestimientos (que no sean
; de fruta) y salsas dulces
Denominacién del aditivo | "Mt %@ D?::g’};‘;g“;gﬁ)g’ : Funcion Observaciones
ACEITE DE CASTOR 1503 2000 ‘Antiaglutinantes,  vehiculo
para solventes, agente de
‘glaseado, agente  de
liberacién.
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
'QUINOLEINA
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
MARRON HT 155 500 Colorante.
Niumero de la categoria Categoria de Alimentos
06.1 Granos enteros, triturados o en copos, incluido el arroz
Denominacién del aditivo | Nun;Neir;o g D?; QIE: 2“;;%9" | Funcién Observaciones
‘ACETATO DE SODIO 262i 6000 Regulador de la acidez,
_ _ preservante, secuestrante.
ALFA N AMILASA | 1100 BPM Adyuvantes, enzimas,
(ASPERGILLUS ORYSAE agente de tratamiento de las
VAR.) _ harinas.
BHT - 321 200 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO
CARBONATO CALCICO 170i 2220 Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
‘GOMA GUAR 412 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante. o
ROJO DE REMOLACHA | 162 BPM Colorante. A
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 2000 Antiaglutinante. /éf’
SODIO 1% Sige)
SILICATO DE CALCIO Y | 556 2 000 Antiaglutinante. 2]
ALUMING  (CAOLIN) ‘%
(SINTETICO) | AR S
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Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
06.2 Harinas y almidones
' Denominacion del aditivo | N'"er 4° ”‘;ﬁg’&‘:‘g":“;éﬁf" Funcién Observaciones
ACETATO DE SCBIO 262i 6000 Regulador de la acidez,
| preservante, secuestrante.
ACIDO CLORHIDRICO 507 | BPM Regulador de la acidez.
ASCORBATO DE SODIO | 301 BPM Antioxidante, agente de
_ retencidnde color.
CARBONATO DE SODIO | 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
_ estabilizador.
LECITINA 322 5000 Antioxidante, ‘emulsificante,
estabilizador.
‘OXIDOS DE HIERRO 172, 172ii, | 300 Colorantes.
17 2iii
PROPIONATO CALCICO | 282 1 1000 Sustancia conservadora.
SORBATOS 200, 201, 202, | 1000 Antioxidantes,  sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
SULFATO DE ALUMINIQ Y | 523 500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRATOS 334, 335i- 1| 6000 Antiaglutinantes, _
-336i-ii,337 reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes  de  carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las hatinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
| estabilizadores, espesantes.
TOCOFEROLES 307a,  307b, | 600 Antioxidante.
307¢c |
Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
0621 _ = : Harinas
Denominacién del aditivo | MUER e | DSt TERmE (091 Funcién | Observaciones.
ASCORBATO DE POTASIO | 303 | 300 Antioxidante.
CARBONATO ACIDO DE | 500ii 45000 Regulador de la acidez,
SODIO antiaglutinante, gasificante,
estabilizador, leudante.
CARBONATO CALCICO 170i 10 000 Antiaglutinante,  regulador
de la -acidez, colorante,
] | emulsificante, estabilizador.
DIOXIDO DE CLORO 926 2500 | Agente de tratamiento de
| harinas.
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DIOXIDO DE SILICIO | 551 BPM Antiaglutinante, -adyuvante
(AMORFOQ) de filtracion. .
ESTERES , - | 472 5000 Emulsificante, secuestrante,
DIACETILTARTARICOS Y estabilizador.

DE LOS ACIDOS GRASOS

DE GLICEROL

ESTERES 475 10000 Adyuvante, inhibidor de la

POLIGLICERIDOS DE cristalizacion, emulsificante,

ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.

ESTERES 476 5000 Emulsificante, estabilizador.

POLIGLICERIDOS ~ DEL

ACIDO  RICINOLEICO

INTERESTERIFICADO _ _

L-CISTEINA 910 90 | Mejorador de la harina.

OXIDASA DE GLUCOSA | 1102 780 Antioxidante, sustancia
conservadora, estabilizador.

‘OXIDO NITROSO 942 BPM | Propelente. _

PAPAINA 1101 BPM Acentuador del aroma,
agente de tratamiento de
harina, estabilizador. |

PEROXIDO DE ACETONA | 929 BPM Agente blanqueador,
acondicionador de masas,
agente de madurez.

SULFITOS 227,228 200 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, ‘agentes 'de
fratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,
gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Numero de la categoria ‘Categoria de Alimentos

06.2.2 ; -Almidones

Denominacion del aditivo N”Tﬁg’ de _--D_‘f;gg"f;;g“;;mf” Funcién | Observaciones

HIDROXIDO DE SODIO | 524 | BPM | Regulador de la acidez.

SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 BPM Agente -endurecedor,

'AMONIO gasificante, estabilizador.

ALFA . AMILASA _ BPM Enzimas agente de

(CARBOHYDRASA) 1100 tratamiento de las harinas.

(Bacillus licheniformes)

SULFITOS 227,228 50 Antiaglutinantes, _
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,

emulsificantes, agentes de
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tratamiento ‘de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
'secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
06.3 ‘Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena
Denominacion del aditivo Nun;;rso o Dzs; Tkaxgnélé%gll Funcién | ‘Observaciones
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
'QUINOLEINA |
CANTAXANTINA 161g 50 | Colorante.
COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.
‘CLASE Il
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 75 Colorantes.
BIXINA, 'NORBIXINA,
ANNATO | |
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
:‘MARRON HT | 1565 200 || Colorante.
TARTRACINA | 102 300 | Colorante.
Niamero de la categoria | ; Categoria de Alimentos
06.4.1 [Pastas y fideos frescos y productos anélogos
Denominacién del aditivo | Mo 9® D‘;‘:g’ﬁgg“ggﬁ?” Funcion Observaciones
ASCORBATO CALCICO 302 200 Antioxidante.
TARTRATOS 336, 336ii BPM Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes  de  carga,
emulsificantes, Agentes de
tratamiento de las hatinas,
humeestantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
_Nuimero de la categoria ' : ‘Categoria de Alimentos
SRR s Pastas y fideos deshidratados y productos analogos
| Denominacion del aditivo |  MUMeto <@ :-'Dgsg;k?;‘:‘?;gmf”  Funcién | Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 ‘agentes  endurecedores,
gasificantes.
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ALFA AMILASA (Aspergillus | 1100 BPM Adyuvantes, enzimas,
orysae var.) agente de tratamiento de las
harinas.
‘CARMINES 120 100 Colorante.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 50000 Colorante.
‘CLASE Il .
EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
'ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
‘SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidante, ‘sustancia
203 conservadora, estabilizador.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
VERDE SOLIDO 143 100 Colorante.
Namero de la categoria -Categoria de Alimentos
06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos analogos
Denominacion del aditivo Nameroide -\ Dosis Maxima (mg/l Funcién Observaciones
- INS | omglkgoBPM) ' _
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
1359 agentes  endurecedores,
_ gasificantes.
EXTRACTOS DE BWA, | 160b 20 Colorantes.
BIXINA, 'NORBIXINA,
ANNATO
SULFITOS 227,228 20 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes  de  carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
| estabilizadores, espesantes
'Namero de la categoria Categoria de Alimentos

Postres a base de cereales y almidon (p. ej. pudines de arroz, pudines de mandioca)

06.5
Denominacién deladitivo | Norco dé | Dosis Maxima (mol Funcién Observaciones
. | omglkg o BPM)
. | ADIPATOS 355, 356, 357, | 5500 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de
PROPILENGLICOL ‘carga, -emulsificante,

estabilizador, espesante.
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‘AMARILLO DE | 104 150 ‘Colorante.

QUINOLEINA

BHA 320 i Antioxidante.

‘BUTILHIDROXIANISOL .

BT 321 90 Antioxidante, adyuvante.

BUTILHIDROXITOLUENO

‘COLOR CARAMELOQ, | 150b 50 000 ‘Colorante.

CLASE - _

FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante, gasificante,

| estabilizador, espesante.

MARRON HT 155 150 | Colorante.

TARTRACINA 102 | 300 Colorante.

TARTRATOS 336i, 336ii 2 860 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
‘humectantes,  sustancias
conservadoras,
gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
: 06.6 Mezclas batidas para rebozar (p. e]. Para empanar o rebozar pescado o carne de
N AN s e T At .2 __aves de corral) : Jt S
Denorminacion del aditivo | N"eT0 % stﬁgﬁlag"g“gém" Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 1000 Regulador de la acidez,
359 agentes  -endurecedores,
| _ gasificantes.

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE Il

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 100 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO

PROPILENGLICOL 1520 500 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,

| espesante.
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

06.7

'Productos a base de arroz precocidos o elaborados, incluidas las tortas de arroz

(s6lo del tipo oriental)

S o ey Nimerode | Dosis Maxima (mgll {2 R
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
‘COLOR CARAMELQ, | 150b 50000 Colorante.
CLASE ||
Numero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
106.8.1 _ Bebida de Soja
i S N Nimerode | Dosis Maxima (mg/l gL e e
Denominacién del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
‘GLICOSIDOS DE | 960 200 Edulcorante.
ESTEVIOL
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
06.8.4 Cuajada de soja semideshidratada
> sl ot Numerode | Dosis Méaxima (mg/l = e
Denominacion del aditivo INS o mglkg o BPM) Funcion Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150b 80 000 Colorante.
CLASE |
Numero de la categoria 'Categoria de Alimentos
06.8.6 _ Soja fermentada (por ej. natto, tempe)
R AR Numerode | Dosis Maxima (mgll e == i
Denominacién del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcién Observaciones
‘COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.
‘CLASE |l
COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.
CLASE Il
‘COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
‘CLASE IV
Namero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
06.8.7 Cuajada de:soja fermentada
ey | Namerode | Dosis Maxima (mg/l = S
Denommaclon del adlﬂvp_ INS | om glkg 0 BPM) Funcion Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante. . ,
CLASE I | GOV ECE
COLOR CARAMELOQ, | 150¢ BPM Colorante. f;“" '
‘CLASE Il | w3 : z
COLOR CARAMELDO, | 150d BPM Colorante. % #
“CLASE IV &
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07.0 Productos de panaderia
Derominacion del adivo | N % D?{':;}E';“;gﬁf” Funcion Observaciones.
ADIPATOS 385, 356, 357, | 500 Regulador de la acidez,

359 agente endurecedor,
_ gasificante.
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
CANTAXANTINA 1619 BPM | Colorante.
COLOR CARAMELO, | 150b 50000 Colorante.
CLASE Il _
ESTERES 472e 20 000 Emulsificante,
DIACETILTARTARICOS Y secuestrantes,
DE LOS ACIDOS GRASOS estabilizadores.
DE GLICEROL
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
PIMARICINA 235 BPM Sustancia conservadora.
(NATAMICINA) |
TARTRACINA | 102 | 300 | Colorantes.
TARTRATOS 334; 3351, 335i; | 10 000 Antiaglutinantes,
336i, 336ii; 337 reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectarites, 'sustancias
conservadoras,
gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
TOCOFEROLES 3072 200 Antioxidante.
307b 307¢c
Namero de la categoria Categoria de Alimentos
071 _ ‘Pan y productos de panaderia ordinaria s
Denominacion del aditivo | Numerode. | Dosis Maxima (mg/l Funcién Observaciones
- - _ INS | omglkgoBPM) ' aed
-ALITAME | 956 200 | Edulcorante.
| CARMINES 120 BPM Colorantes.
ESTERES DE ACIDOS | 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,
| GRASOS Y SACAROSA -estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Reguladores de la acidez,
SODIO 541ii emulsificantes, gasificantes,
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Namero de la categoria Categoria de Alimentos
07.11 Panes y Panecillos
Denominacion del aditivo | NUer 9¢ D?"ﬁ;}’_:g"g“;g&‘f’ ' Funcién Observaciones
CAROTENOIDES 160%(i) 35 Colorantes.
160%iii)
160e
| 160f
‘CAROTENOS 160%(i) 35 Colorantes.
VEGETALES
VERDE SOLIDO FCF 143 100 Colorante.

‘Numero de la categoria

‘Categoria de Alimentos

07.1.3 Otros productos de panaderia ordinaria (p. ej. Bagels, pita, muffins ingleses, etc.)
SRS b Nimero de Dosis Maxima (mg/l S TN
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcioén Observaciones
CAROTENOS VEGETALES | 160%ii) 1000 Colorantes.
SACARINA 954 15 Acentuador del aroma,
edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

07.1.4

Denominacién del aditivo N"’?ﬁg’ de D?::ggg";gﬁ?’ | Funcion Observaciones
EXTRACTOS DE BUJA, | 160b 200 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO | I -
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 10.000 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.

NiGmero de la categoria

Categoria de Alimentos

07.1.5

Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pan y el pan rallado

Denominacion del aditivo N”"I‘ﬁ‘;-de D‘fgg'ﬁ‘g"g"gé%"” Funcion Observaciones
CAROTENOS VEGETALES | 160%ii BPM Colorantes.

EXTRACTOS DE BIJA, | 160b 200 Colorantes.

BIXINA, NORBIXINA,

ANNATO
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'Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

Mezclas para pan y productos de panaderia ordinaria

07.1.6
| Denominacién deladitivo | MR ¢ | oS T TS Funcion Observaciones
CAROTENOIDES 160%) BPM Colorantes.
160°(i)
160e
1601
CAROTENOS VEGETALES | 160°() BPM Colorantes.
ESTERESDEACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsiicante,
GRASOS Y SACAROSA | estabilizador, espesante.
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 200 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
| ANNATO

Namero de la categoria

07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas :
Denominadi‘én'delfa_ditivo Nun;ﬁrse de Uzs: gT;; :;n;’:(,%gﬂ Funclon _ Observacmnes
ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,

GRASQS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
ESTERES 475 5000 -Adyuvante, inhibidor de la
POLIGLICERIDOS DE cristalizacion, emulsificante,
ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
_ estabilizador.
MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
estabilizador.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 10000 Agente ‘endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
SULFITOS 227,228 50 Reguladores de acidez,
adyuvantes antioxidantes

para hanna) ‘agentes de
tratamiento de las harinas,
agentes  endurecedores,
sustancias conservadoras,

| estabil lzadores
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Namero de la categoria ' Categoria de Alimentos
07.21 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
Denominacion del aditivo N"'?;rs‘-’ e D%s:hs- g'ig?géﬂ?ﬂ Funcién Observaciones
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Reguladores de la acidez,
-SODIO 541ii emulsificantes, gasificantes,
estabilizadores, espesantes.
PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
gspesante.
'ROJO ALLURA AC | 129 2200 Colorante.
Nuamero de la categoria ! Categoria de Alimentos
07.22 Otros productos de panaderia fina (p. ej. “donuts”, panecillos dulces, scones
e (bollos ingleses) y muffins)
Denominacion del aditivo | -Nurrlal:rso ge D?:: QT:;?;I._E%QI:I . Funcion Observaciones
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541, 541ii 2000 Regulador de la acidez,
-SODIO emulsificante, gasificante,
_ | estabilizador, espesante.
PROPILENGLICOL 1520 10 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
| espesante.
ROJO ALLURA AC 129 300 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
07.2.3 Mezclas para pasteleria fina (p. €j. tortas, tortitas o panqueques)
Denominacion del aditivo .Nun:ﬁ;o fe D?:; gg?gé%g" Funcion ‘Observaciones
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 15300 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, gasificante,
| estabilizador, espesante.
BHA 320 200 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL
BHT 321 1000 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO
PROPILENGLICOL 1520 10 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
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emulsificante, ‘agente de

humectante, estabilizador,
‘espesante.
ROJO ALLURA AC 129 300 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
08.0 Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral y caza

Denominacion del aditivo | NS0 d® | PoSis i:;ﬁ";g'ﬁf" Funcion Observaciones

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

‘COLOR CARAMELO, | 150b 200000 Colorante.

CLASE Il

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

‘GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador,  espesante,
emulsionante y espumante.

| INDIGOTINA 132 | 500 Colorante.
| MARRON HT 155 | 500 Colorante.
NISINA 234 500 Sustancias conservadoras.
Niimero de la categoria | Categoria de Alimentos
084 ‘Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral y caza -

Denominscion deladitvo | MITE0Ce | Doss Mz (00! Funcion | Observaciones

ACIDO ASCORBICO 300 2000 Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
‘sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA  EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

CARBONATO DE SODIO | 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,

. estabilizador.

CARRAGENINA Y SUS | 407 BPM Incrementador del volumen,

'SALES sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de  glaseado,
‘humectantes,
estabilizadores, espesantes.
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TLACTATO DE SODIO

325 20000 Regulador de  acidez,
antioxidante, agente de
carga emulsificante,
humectante, estabilizador,

| espesante.

Namero de la categoria ‘Categoria de Alimentos

08.1.1 - Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza, en piezas enteras o en cortes

Denominacion deladitivo e g _ D‘f:g’g?‘gg“m‘f" - Funcion Observaciones

ACETATO DE SCDIO 262i BPM Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.

ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,

. preservante.

ACIDO CITRICO 1330 2000 Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

'ACIDO ERITORBICO 315 500 Antioxidante, agente de

| retencion del color.

ASCORBATO DE SODIO | 301 500 Antioxidante, agente de
retencion del color.

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de

| retencion del color.

CARBONATO DE SODIO | 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
estabilizador.

CAROTENOIDES 160ai 500 Colorantes.

160aiii

160e

160 f

CAROTENOS VEGETALES | 160aii 5000 Colorantes.

CLOROFILAS 140 BPM | Colorantes.

PAPAINA 1101ii BPM Acentuador del aroma,
agente de tratamiento de
harina, estabilizador.

‘Namero de la categoria Categoria de Alimentos

08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
| Denominacién del aditivo N“T;‘S" a8 D?:g.'.‘;fg‘“g‘gégf" Funcién Observaciones

ACIDO LACTICO (L, DyDI) | 270 6000 Regulador de la acidez.

BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
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CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de
_ retencion del color.
| CLOROFILAS 140 1000 Colorantes.
| FOSFATOS 338, 339iiiiii, [ 2200 Agente  antiaglomerantee,

340i-iii, 341iiil,
342i-iii, 343iiiii,
450i, ii, iii, v, vi,
vii, 451i-ii, 452i-

v, 542

agente regulador de acidez,
antioxidante,  -adyuvante,
agente ‘de retencion del
color, emulsificante,
de firmeza,
tratamiento

agente de
de haring,
humectante,  preservante,
agente aglomerante,
secuestrante, estabilizador,
espesante, leudante/agente
leudante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

08.2 Productos carnicos, de aves de corral o caza elaborados en pieza entera o en cortes
Denominacion del aditivo | 'N“”-I‘;’sr“df" | D‘f:;g’}’_g;"’;;‘;?" ~ Funcion | Observaciones
ADIPATOS 355, 356,357, | 3000 Reguladores de la acidez,

359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,
MONOSODICO | ‘acentuador del sabor.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

'Numero de la categoria

‘Categoria de Alimentos

08.2.1.1

Denominacién del aditivo. N“"l‘]ﬁg’ s D?,':;:E;L"’g;ﬁ?" Funcién  Observaciones
FOSFATOS 338, 339, ii, iii, | BPM Agente antiaglomerantee,

340iii, 341, ‘agente regulador de acidez,

342i-iii, 34 3ii-iii, ‘antioxidante,  adyuvante,

450i, i, iii, v, vi, agente de retencion del

vii, 451i-ii, 452i- ‘color, emulsificante,

v, 542

‘exaltador del sabor, agente

de firmeza, agente de
tratamiento de  harina,
humectante, preservante,
agente ‘aglomerante,

secuestrante, estabilizador,

espesante, leudante/agente
leudante.
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NITRATOS 251, 252 500 Agentes de retencion del

color, sustancias
_ | conservadoras.

NITRITOS 249, 250 200 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos

Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, curados (incluidos los

08242 salados), desecados y sin tratar térmicamente, en piezas enteras o en cortes

Denominacion del aditivo -Nun:srso-de D?’:g@?;éﬂ?n Funcion Observaciones
NITRATOS 251, 252 450 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
NITRITOS 249. 250 200 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
Namero de la categoria | Categoria de Alimentos

08243 feimicamoni . ch piezas snleres 6 Gircories

Denominacion del aditivo | M2 %® | D95 VX ITE (191 Funcién Observaciones
NITRATOS 251, 252 450 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
NITRITOS 249,250 130 Agentes de retencion del
calor, sustancias
conservadoras.
Namero de la categoria - - Categoria de Alimentos
0822 Productos cérnicos de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente en
i piezas o en cortes
Denominacién del aditivo Nun:ﬁg’ de D?ﬁ g':'jlf; i;ngém}gil | Func’i;‘m Observaciones
ISOASCORBATO DE | 316 -500 Antioxidante, agente de
SODIO (ERITORBATO DE retencion del color.
SODIO)
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
‘conservadoras.
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Nuamero de la categoria Categoria de Alimentos
08.2:3 Productos carnicos, de aves de corral y caza 'e'!'abor’a’dds, congelados, en pieza
i s RS entera o en cortes
Denominacion del aditivo | NS00 %° D?ﬁ;ﬂf;?;éw : Funcién Observaciones

NITRATOS 251, 252 220 Agentes de retencion del
color, sustancias

! conservadoras.
NITRITOS 249, 250 170 Agentes de retencion del
color, ‘sustancias

conservadoras.

Namero de la categoria

Categona de Ahmentos

083 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados
e Nﬂmerode .Dos|s]\,_\‘|3x|ma.(mg[[ A & A S
Denominacién del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 366, 357, | 3000 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
_ | gasificantes.
GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,
MONOSODICO | acentuador del sabor.
ISOASCORBATO DE | 316 500 Antioxidante, agente de
SODIO (ERITORBATO DE retencion del color.
SODIO)
Nimero de la categoria : Categoria de Alime'ntos
08.3.1 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados
P e e e Numero de’ i 'Dosis Maximaimg/l | - o Th bl h e
Denominacion del aditivo 1 s _omglkg 0 BPM) -Funclon Observacwnes
ROJO ALLURA AC 129 500 [ Colorante.
'Namero de la'c'ate'go'ria - Categoria de Anmentos

08341

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados
(incluidos los salados) desecados sin tratar térmicamente,

| Denominacien del ativo | MITEC 9 | DOS VAKIE (Hof Funcién Observaciones-
NITRATOS 251, 252 500 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.
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Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

08.3.1.2

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados, curados
(incluidos los salados) y secos y sin tratar térmicamente

Denominacién del aditivo N"“I’:’S" & D‘;“gg’g’;g“;‘ém}g" Funcién Observaciones
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del

color, sustancias

conservadoras.

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

08.3.1.3

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados fermentados sin

tratar térmicamente
fr o Numero de Dosis Maxima (mgl/l 35 3
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
Agentes de retencion del
NITRATOS 251, 252 365 color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados tratados

08.3.2 A
térmicamente
Denominacion del aditivo Nun::lrso g8 D?:;K;:";;ﬁ?’ I Funcién Observaciones
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 5 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRACINA 102 BPM Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
08.3.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados y congelados
Denominacion del aditivo Nun;;rso ge D?;:;}E;g";gﬁf’" Funcién Observaciones
CAROTENOIDES 160a(i), 500 Colorante.
160a(iii), 160e,
160f
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
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Ntmero de la categoria

Categoria de Alimentos

08.4

Tripas Comestibles (por ejemplo para embutidos)

Denominacion del aditivo Nurrluhe"rso . D?}s::gﬁ‘!ﬁa;i;ngémﬂ Funcién Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,

espesante.

NEGRO BRILLANTE 151 BPM Colorante.

NITRATOS 251, 252 150 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

NITRITOS 249, 250 130 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Ntimero de la categoria

Categoria de Alimentos

Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos los moluscos, crustaceos y

09.1 oty
equinodermos

Denominacién deladitivo | "ot ¢ D?:g’;l;;‘g“gp(;’?’ : Funcién Observaciones

ASCORBATO DE SODIO | 301 200 Antioxidante, agente de
retencién del color.

COLOR CARAMELO, | 150b 30 000 Colorantes

CLASE Il

COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
09.1.1 Pescado fresco
Denominacién del aditivo | Numerode | Dosis Maxima (mg/l Funcién Observaciones
! INS o mg/kg o BPM)

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CLOROFILAS 140 BPM Colorante.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

MARRON HT 155 300 Colorante.

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.
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Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos frescos
Denominacion del aditivo N.un?:rso de Do:::g’}f;?;éﬁf’ I Funcién Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CAROTENOS VEGETALES | 160aii BPM Colorantes.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.

MARRON HT 156 300 Colorante.

SULFITOS 227,228 100 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos los moluscos, crustaceos y

i equinodermos

Denominacién del aditivo Nun::rso de D%s: ;;lf; ':Eém)gl I Funcién Observaciones

ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.

ACETATO DE SODIO 262i BPM Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.

ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

ACIDO FUMARICO 297 BPM Regulador de la acidez,
estabilizador.

ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.

CARBONATO CALCICO 170i 10 000 Antiaglutinante,  regulador

: de la acidez, colorante,

emulsificante, estabilizador.

CARBONATO DE | 504ii 5000 Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiagiutinante, agente de

retencion del color.
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CARBONATO DE POTASIO | 501i BPM Regulador de la acidez,
estabilizador.

CARBONATO DE SODIO 500i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, gasificante,
estabilizador.

CELULOSA 460i 10 000 Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

CLORURO DE POTASIO 508 BPM Estabilizador, espesante.

COLOR CARAMELO, | 150b 30 000 Colorante.

CLASE Il

DEXTRINAS, ~ ALMIDON | 1400 BPM Edulcorante.

TOSTADO BLANCO Y

AMARILLO

ERITRITHOL 968 200 000 Edulcorante.

FUMARATO DE SODIO 365 BPM Regulador de la acidez.

GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

GLUTAMATO 621 BPM Acentuador del aroma,

MONOSODICO acentuador del sabor.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

INOSINATO DISODICO, 5" | 631 BPM Acentuador del aroma.

LACTATO CALCICO 327 10 000 Regulador de acidez,
antioxidante, emulsificante,
agente endurecedor,
estabilizador, espesante.

LACTATO DE SODIO 325 BPM Regulador de  acidez,
antioxidante, agente de
carga, emulsificante,
humectante, estabilizador,
espesante.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 10 000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.

SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 1500 Agente endurecedor,

AMONIO

gasificante, estabilizador.

Nimero de Ia categoria

Categoria de Alimentos

09.2.1

Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos los
moluscos, crustaceos y equinodermos

Denominacién del aditivo Nun:;rso 2k D?::;f;g“;ém]gﬂ Funcién Obs.er_v_?im
AMARILLO DE | 104 500 Colorante. &
QUINOLEINA &
BICARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente

endurecedor.
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CARBONATO DE | 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.
CAROTENOIDES 160a(i) 160a(iii) | BPM Colorantes.
160e
160f
CAROTENOS VEGETALES | 160aii BPM Colorantes.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
‘COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
CLASE | _
DIOXIDO DE TITANIO 171 10 000 Colorante.
GLICEROL 422 BPM Emulsificante, ‘humectante,
estabilizador, espesante.
HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente
MAGNESIO de retencion del -color,
estabilizador.
MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM Agente de carga,
MALTITOL emulsificante, estabilizador,
gspesante, edulcorante.
MARRON HT 155 500 | Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
NITROGENOQ 941 BPM | Propelente.
R0OJO DE REMOLACHA 162 BPM | Colorante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidantes,  sustancias
203, conservadoras,
estabilizador.
SORBITOL, JARABE DE | 420i 2000 Agente de carga,
‘SORBITOL 420ii emulsificante, humectante,
secuestrante, 'estabilizador,
_ edulcorante, espesante.
XILITOL 967 BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
estabilizador, 'edulcorante,
espesante.
Numero de la categoria | ‘Categoria de Alimentos
09.2.2 Pescado, flietes de pescado y productos pesqueros r?bozados congelados,

Denominacion del aditivo | Nun;ﬁ‘r_so_de D?'s !\;'lkax Iom;F(,:q'l)gl I Funcién ! ‘Observaciones
ASCORBATO DE SODIO 301 1000 Antioxidante, agente de

| retencion del color.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

1 QUINOLEINA m.
CLOROFILAS 140 BPM | Colorantes. J& '
DIOXIDQ DE TITANIO 171 10 000 Colorante. i
FOSFATO DE ALUMINIQ Y | 541i, 541ii 190 Regulador de la acidez, .

SODIO emulsificante, gasificante, %
estabilizador, espesante. 3 i
.| INDIGOTINA 132 500 Colorante. IS, wi
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MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM ‘Agente de carga,
MALTITOL emulsificante, estabilizador,
espesante, edulcorante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
ROJO ALLURA AC 1129 | 500 | Colorante.
| ROJO DE REMOLACHA | 162 | BPM Colorante.
SORBATQS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidantes, sustancias
203, conservadoras,
estabilizador.
SORBITOL, JARABE DE | 420i, 420ii, 2000 Agente  de carga,
SORBITOL -emulsificante, humectante,
secuestrante, “estabilizador,
‘edulcorante, espesante.
TARTRACINA | 102 500 ‘Colorante.
TOCOFEROLES | 307a,  307b, | BPM Antioxidantes.
307¢c
XILITOL 967 BPM Agente de carga,
‘emulsificante, humectante,
‘estabilizador, edulcorante,
espesante.
Numero de la categoria = _ Categoria de Alimentos
023 Productos pesqueros picados, amalgamados y congelados, incluidos moluscos,
; AT e o e et _crustaceos y equinodermos.
Denominacién del aditivo |  Umero % pheda a“:@‘g“géﬁfﬂ Funcién | Observaciones
‘AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
‘CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
‘COLOR CARAMELOQ, | 150a BPM Colorante.
‘CLASE |
DIOXIDO DE TITANIO | 171 10 000 Colorante.
INDIGOTINA 1 132 500 Colorante.
MALTITOL Y JARABE DE | 965 BPM Agente de carga,
MALTITOL emulsificante, estabilizador,
espesante, edulcorante.
MARRON HT 155 500 Colorante.
ROJO ALLURA'AC 129 500 | Colorante.
| ROJO DE REMOLACHA 162 | BPM Colorante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidantes,  sustancias
203, conservadoras,
_ estabilizador.
SORBITOL, JARABE DE | 420 2000 Agente de carga,
SORBITOL emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
- | edulcorante, espesante.
TARTRACINA 102 | 500 Coioran'te.
XILITOL 967 BPM Agente de carga,

emulsificante, humectante,
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| estabilizador,

edulcorante;
espesante.

Categoria de Alimentos

'Numero de la categoria

09.2.4 Pescado y productos pesqueros cocidos ylo fritos, incluidos los moluscos,
= ; crustaceos y equinodermos
Denominacion del aditivo | Nuq:ﬁrso-de D?ﬁ;ﬂ:; i’m;émfﬂ Funcién . -Observ'acio'n'es.
AGAR 406 2500 Agente  de  carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
| glaseado, humectante.
ALGINATO DE S0DIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante. |
ALMIDON 1440 BPM Agente de carga,
HIDROXIPROPILICO ‘emulsificante, estabilizador,
espesante. !
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente  de  carga,
emulsificante, estabilizador,
| ‘espesante.
ASCORBATO DE SODIO 301 200 Antioxidante, agente de
retencion del color.
ESTERES ACETICOS DE | 472a BPM Emulsificante, estabilizador,
LOS MONO Y secuestrante.
DIGLICERIDOS DE LOS
ACIDOS GRASOS
ESTERES CITRICOS Y | 472¢ BPM Antioxidante, emulsificante,
GRASOS DEL GLICEROL secuestrante, estabilizador,
_ _ ‘espesante.
FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM ‘Agente de carga,
ACETILADO ‘emulsificante, estabilizador,
_ ‘espesante. !
GLICEROL 422 BPM Emulsificante, humectante,
‘estabilizador, espesante.
| GOMA ARABIGA 414 BPM Agente de  carga,
incrementador del volumen,
‘sustancia inerte,
emulsificante, ~agentes de
‘glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.
HIDROXI PROPIL | 461, 463, 464 y | BPM Agente de carga,
METILCELULOSA, 465 emulsificante, agente
(HIDROXIPROPILCELULOS, ‘espumante,  estabilizador,
METILCELULOSA, METIL espesante.
ETIL CELULOSA (ETIL
METIL CELULOSA)
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ISCASCORBATO DE SODIO | 316 500 Antioxidante, agente de
(EITORBATO DE SODIO) retencién del color.
MANITOL 421 BPM ‘Antiaglutinante, agente de
carga, eemulsificante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.
PECTINAS (AMIDADA Y NO | 440 BPM Emulsificante, estabilizador,
AMIDADA) espesante.
POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
‘humectante, estabilizador,
. ‘espesante.
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 BPM -Agente endurecedor,
| AMONIO gasificante, estabilizador.
Numero de la categoria 3 Categoria de Alimentos
109.2.4.1 : - Pescado y productos pesqueros cocidos
Denominacién deladitivo | "% | BoSs XmE L] Funcién | Observaciones
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
| CLASE|
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 | 500 Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
| TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
09.2.4.2 : Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
Denominacion del aditivo | "> 9 D?gg""‘é;g“;gﬁ)g” | Funcion | Observaciones.
AMARILLO DE [ 104 250 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
CLASE | .
MARRON HT 1565 250 Colorante. _CRMC|ON
NEGRO BRILLANTE PN 151 250 Colorante. . T
ROJO DE REMOLACHA | 162 BPM Colorante. _ & sl
TARTRACINA ] 102 250 Colorante. < \[&)
‘Numero de la categoria : i Categoria de Alimentos S T R
LR Pescado y productos pesqueros fritos, incluidos los moluscos, crustaceos y
TR : : _equinodermos : o
Denominacion del aditivo N“Tﬁ;" e D‘;’*‘::g’;f;:“géﬁ)g" | Funcién | Observaciones:
. | AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
| QUINOLEINA

Pagina 69°de 110



Anexo Il de la Resolucién No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

CLOROFILAS 140 | BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.
‘CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 171 1 10000 Colorante.
INDIGOTINA 132 | 500 Colorante.
'MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 | BPM Colorante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Namero de la categoria ' Categorfa de Alimentos

09.2.5
g=s mcluldos Ios moluscos, crustéceos y equmodermos

Denominacion del aditivo | Nun;heirso dy D?:: M!kax ?;Fsﬁ)g] I | Funcion Observaciones

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

DIOXIDO DE TITANIO 1171 10000 Colorante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 | 500 Colorante.

PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.

Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
: 09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos los moluscos,

crustaceos y equinodermos

Denominacion del aditivo | "% | PO g';;‘;;mgémf" Funcién Observaciones
ACETATO DE AMONIO | 264 BPM T Conservante.

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CARAMELO II- CARAMELO | 1506 30,000 Colorante.

AL SULFITO (O,
HIDROGENOMALATO DE | 3511 BPM Regulador de la acidez, é::

POTASIO s S
HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez. k" 4
SODIO 5
INVERTASA (8 cerevisiag) | 1103 BPM Estabilizador, espesante. N «E’i‘!’ﬁ )

Pagina 70 de 110



Anexo Il de la Resolucién No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

TTACTATO DE AMONIO | 328

BPM Antlomdante regulador de la
MALATO DE POTASIO 351ii BPM _ Regu!a'd’dr’ de la acidez.
PROPANO 944 BPM Propelente.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiglomerante
(CAOLIN)
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiglutinante
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 ‘BPM Antiglutinante
ALUMINIO _
| (CAOLIN)(SINTETICO) _
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 1500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.

Nimero de la categoria

Categoria-de Aﬁmentos

0931

-Denominacion del aditivo | Nur?;go a8 D?:;;E?;é%gﬂ Funcién | Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.
ASCORBATO DE POTASIO | 303 | BPM Antioxidante.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CAROTENOIDES 160a(i), 160(iii), | 500 Colorante.
160e, 160f |
HIDROGENOMALATQ DE | 351i BPM Acidulante  sintético y
POTASIO | regulador de acidez.
INDIGOTINA 132 500 | Colorante.
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
! acidez.
MALATO DE POTASIO 351ii | BPM Regulador de la acidez.
| MARRON HT 155 500 | Colorante.
PROPANO 944 | BPM Refrigerante.
| ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerante,
(CAOLIN)
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante.
SODIO |
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante.
ALUMINIO
. (CAOL]N){SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 ‘Colorante.
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Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

Pescado y productos pesqueros escabechados y/o en salmuera, incluidos los

902 | _ ‘moluscos, crustaceos y equinodermos
Denominacién del aditivo | et ©° D‘;s;:g’}f;‘g‘_‘gémf’ ' Funcién Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

‘QUINOLEINA |

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

'HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez.

POTASIO

INDIGOTINA 132 500 Colorante.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

MARRON HT 155 500 Colorante.

PROPANO 944 BPM Propelente.

ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerante.

(CAOLIN) | |

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante.

SODIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante.

ALUMINIO '

(CAOLIN)(SINTETICO)

TARTRACINA 102 500 Colorantes.

Nimero de la categoria

Categorfa de Alimentos

Pagina 72 de 110

09.3.3 ‘Sucedaneos de salmon, caviar y otros productos pesqueros a base de huevas

Denominacion del aditivo | Mo 4° | POSIe g‘}"ka;';";;‘;)g" Funcién | Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.
AMARANTO 123 30 Colorante.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,

antioxidantes,

emulsificantes, ‘agentes

endurecedores,

secuestrantes.
HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez. m:l VS
POTASIO / :? "*‘
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante. g 2
LACTATODE AMONIO | 328 BPM Antioxidante, regulador de la E \éﬁgq 2

-. acidez. A ~ 5

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez. X mw,@"‘
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MARRONHT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
| PROPANO 944 BPM Propelente.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerante
(CAOLIN) |
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante
ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos los moluscos,
09.3.4 crustaceos y equinodermos (p. ej., la pasta de pescado), excluidos los productos
‘indicados en las categorias de alimentos 09.3.1 a 09.3.3
Denominacion del adifvo | Nimero de INS D"Sr‘s-g“;:fg"g“géﬁ?’ o Funcion Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA |
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
AZUL BRILLANTE FCF 133 500 Colorante.
‘CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
-emulsificantes, agentes
-endurecedores,
‘secuestrantes.
'HIDROGENOMALATO DE | 351 BPM Regulador de la acidez.
‘POTASIO
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, requlador de la
acidez.
MALATO DE POTASIO | 351ii BPM Regulador de la acidez.
MARRON HT | 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 100 Colorante.
PROPANO | 944 ‘BPM Propelente.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerante
(CAOLIN) !
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante
SODIO _ .
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante
ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO) RN
TARTRACINA | 102 500 Colorante. /e '
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Numero de la categoria

‘Categoria de Alimentos

094

Pescado y productos pesqueros (incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos) en conserva, con inclusion de los enlatados y fermentados

Denominacién del aditivo Nunr_;rso ce D?:: M!kaxgn;ém;_:;l I Funcion Observaciones
ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante,
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agentes
endurecedores,
secuestrantes.
‘COLOR CARAMELO, | 150b 30000 Colorante.
CLASE Il _
HIDROGENOMALATO DE | 351i BPM Regulador de la acidez
POTASIO
INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.
LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez,
MALATO DE POTASIO 351ii | BPM ‘Regulador de la acidez.
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 500 Colorante.
PROPANO 944 BPM | Propelente.
ROJO ALLURA 129 | 500 | Colorantes.
SILICATO DE ALUMINIO | 559 BPM Antiaglomerante.
(CAOLIN) _
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 BPM Antiaglutinante.
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 BPM Antiaglutinante.
ALUMINIO (CAOLIN)
(SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
10.1 Huevos frescos
Denominacién del aditivo | Ndmerode . | Dosis Maxima (mg/l Funcion Observaciones
INS o mg/kg o BPM)
AMARILLO DE | 104 BPM Colorante.
'QUINOLEINA
CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador %,cm' NEES
de la acidez, colorante, /E\
. emulsificante, estabilizador. W o~y
CLOROFILAS | 140 BPM Colorantes. = JlEc
CARAMELO ll- CARAMELO | 150b 20000 Colorante. % LQ% 2
AL SULFITO | s iy
ETHOXIQUIN | 324 0.5 Antioxidante. N
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T MARRON HT 155 BPM Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
10.2 Productos a base de huevo
oo we | Numerode | Dosis Maxima (mgll S5e PRSI TESe
Denominacién del aditivo INS o mgfkg o BPM) Funcién Observaciones
CAROTENOIDES 160a(i), 1000 Colorantes.
160a(iii), 160e,
160f
‘CARAMELO II- CARAMELO | 150b 20 000 Colorante.
AL SULFITO |
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 30 Agente endurecedor,
| AMONIO gasificante, estabilizador.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
A0 - Productos liquidos a base de huevo
e s e L N0 de ‘Dosis Méaxima (mg/l S : P
‘Denominacién del aditivo INS | o mglkg 0 BPM) Funcion (Observaciones
| NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
1023 - Productos congelados a base de huevo :
.. . | Nimerode | Dosis Maxima (mg/l == AR
.Denommgc.lon.del. ac!ltivo NS | o mglkg o BPM) Funcién ‘Observaciones
ACEITE MINERAL (ALTA | 905d 950 Agente de glaseado,
VISCOSIDAD) antiadherente.
'Namero de la categoria Categoria de Alimentos _

103 | Huevos en conserva, incluidos los huevos en lcali, salados y envasados
s o |- Namerode | Dosis Maxima (mgfl ST = RS
‘Denominacion del aditivo : INS ‘o mglkg 0 BPM) Func:o_n Observaciones |
CARAMELO II-CARAMELO 150b 20 000 Colorante.

AL SULFITO
Namero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
104 _ ~ Postres a base de huevo (p. ej. flan)
o | Nimerode | Dosis Maxima (mg/l . e
Denommacmn del aditivo INS o mg/kg 0 BPM) Funcién Observaciones
AMARILLO DE | 104 150 ‘Colorante.
QUINOLEINA
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BHA 320 2 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL
BHT 321 90 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO
CARAMELO IIl- | 150b 20 000 Colorante.
CARAMELO AL SULFITO
ESTERES DE ACIDOS | 473 5000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
FOSFATO DE ALUMINIO' Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
MARRON HT 156 50 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 150 | Colorante.
‘SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 380 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador
TARTRACINA 102 300 Colorante.
umero de la categoria Categoria de Alimentos
1.1 Azucares refinados y en bruto
Denominacion del adiivo | Nt %€ D?:g“ﬁ;‘;“;ég?” Funcién | Observaciones
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.
NITROGENO 941 BPM Propelente.
‘OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,
espesante.
TALCO 553iii 10 000 Antiaglutinante.
Nimero de la categoria ~Categoria de Alimentos
11141 Azucar blanco, dextrosa anhidra, dextrosa monohidrato y fructosa
Denominacion del aditivo NuTsrso gatt D?:; g’:‘_:;g“;;ﬁ?" Funcién Observaciones
DIOXIDO DE  SILICIO | 551 15000 Antiaglutinante, = adyuvante
(AMORFQ) de filtracion.
PECTINAS (AMIDADA Y | 440 BPM Emulsificante, estabilizador,
NO AMIDADA) espesante.
SULFITOS 227,228 15 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
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-secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

‘Ntmero de la categoria

Categoria de Alimentos

11.1.2 Azicar en polvo y dextrosa en polvo
Dendmihacién.del-aditivo. Nunrﬁrs_o i D_?::g@?géﬂ?" Funcién Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 15000 Antiaglutinante.
S0DIO

SILICATO DE CALCIO Y | 556 15000 Antiaglutinante.
ALUMINIO

CAOLIN)(SINTETICO)

SULFITOS 227,228 15 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
‘emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

.13

Denominacion del aditivo |  ""ee°%® St Funcion  Observaciones
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 330 Regulador de la acidez

preservante.
INDIGOTINA 132 300 Colorante.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

11.2 Azuicar moreno, excluidos los productos de la categoria de alimentos 11.1.3
Denominacion del aditivo NuTﬁrso ds p?ﬁg’}lgg";éﬁ?n Funcion Observaciones
POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,

humectante, estabilizador,
espesante.
TALCO 553iii 10 000 Antiaglutinante.
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Namero de la categoria

‘Categoria de Alimentos

1.3

Soluciones azucaradas y jarabes, también aziicares (parcialmente) invertidos,
incluida la melaza, excluidos los productos de la categoria de alimentos 11.1.3

Denominacién del aditivo | NMer0 4° D?:Q’E‘g"?ggmf" Funcién Observaciones
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente

espumante, estabilizador,

espesante.

GOMA GELAN 418 900 Estabilizadores,
espesantes.

INVERTASA (S| 1103 BPM Estabilizador, espesante.

CEREVISIAE)

ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga,
humectante, estabilizador,

_ espesante.

SULFITOS 227,228 70 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TALCO 553iii 10 000 Antiaglutinante.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

Otros azlicares y jarabes (p. e]. la xilosa, el jarabe de arce y los revestimientos de

114 azucar

Denominacion del aditivo Nur?;go ge D%S:QTST;F(,Q)QH Funcion Observaciones

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

COLOR CARAMELO, | 150a BPM Colorante.

CLASE |

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE Il

COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV _

METILCELULOSA, METIL | 461, 465 BPM Agente de carga,

ETIL CELULOSA (ETIL emulsificante, agente

METIL CELULOSA) espumante, estabilizador,
espesante.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

ISOMALTOSA 853 BPM Edulcorante.
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LACTITOL

966

BPM

Emulsionantes,
edulcorantes,
espesantes.

ROJO DE REMOLACHA

162

BPM

Colorante.

SULFITOS

227,228

40

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Niimero de la categoria

Categoria de Alimentos

11.5

Miel

Denominacion del aditivo

Niimero de
INS

Dosis Maxima (mgl/l
o mg/kg o BPM)

‘Funcién

Observaciones

OXIDO NITROSO

942

BPM

Propelente.

NITROGENO

941

BPM

Propelente.

Nuimero de la categoria

Categoria de Alimentos

POTASIO

11.6

Denominacién del aditivo '”““I‘SE; o D‘;s;:g.“;‘fgg";gm?’ : Funcién Observaciones

ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de

(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.

(Bacillus licheniformis)

ACETATO DE AMONIO 264 BPM Conservante.

ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

CITRATOS DE CALCIO 333 BPM Reguladores de la acidez,
antioxidantes,
emulsificantes, agentes
endurecedores,
secuestrantes.

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE Il

COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.

CLASE Ill

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.

HIDROGENOMALATO DE | 351 BPM Regulador de la acidez.
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HIDROGENOMALATO DE | 350i BPM Regulador de la acidez.

SODIO

HIDROXIDO DE | 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de retencion del color,
estabilizador.

INDIGOTINA 132 300 Colorante.

INVERTASA (S cerevisiae) | 1103 BPM Estabilizador, espesante.

JARABE DE SORBITOL 420ii BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
secuestrante, estabilizador,
edulcorante, espesante.

LACTATO DE AMONIO 328 BPM Antioxidante, regulador de la
acidez.

MALATO DE POTASIO 351ii BPM Regulador de la acidez.

PROPANO 944 BPM Propelente.

PROPILENGLICOL 1520 BPM Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
121 Sal y sucedaneos de la sal

Denominacién del aditivo | Numerode | Dosis Maxima (mg/l Funcién Observaciones

: , INS o mg/kg o BPM)

ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.

FERROCIANUROS 535, 536, 538 14 Antiaglutiante.

LECITINA 322 BPM Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 5000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.

SALES DE  ACIDOS | 470i BPM Antiaglutinante,

MIRISTICO, PALMITICO Y emulsificante, estabilizador.

ESTEARICO (CON BASE

DE NH4, CA, K'Y NA)

Namero de la categoria Categoria de Alimentos
1211 Sal
Denominacién del aditivo Nun:ﬁrso de D?ﬁgﬁ?ﬁéﬁ?n Funcion Observaciones
ACIDO MALICO (DL) 296 BPM Regulador de la acidez,
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BICARBONATO DE | 504ii 20 000 Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.
SILICATO DE CALCIO Y | 556 2000 Antiaglutinante.
ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO)
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
1212 Sucedaneos de la Sal
Denominacién del aditivo -Nunlrﬁ_rso ge D?::g’:lf;gn;é"m‘fn | Funcién Observaciones
SILICATO DE ALUMINIO Y | 554 10 000 Antiaglutinante.
SODIO
SILICATO DE CALCIO Y | 556 10 000 Antiaglutinante.
ALUMINIO (CAOLIN)
(SINTETICO)
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
12.2 Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (p. e]. el aderezo para fideos
e instantaneos)
Denominacisn del aditivo | Nt 4@ D?:ﬁg.’;i(g‘g“ggm;‘” Funcién Observaciones
ALITAME 956 100 Edulcorante.
CARBONATO DE | 501i BPM Regulador de la acidez,
POTASIO estabilizador.
CAROTENOIDES 160a(i) 500 Colorantes.
160a(iii)
160e
160f
CAROTENOS VEGETALES | 160a(ii) 500 Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.
CLASE Il
POLISORBATOS 432 10 000 Agente antiespumante,
433 agente espumante, agente
434 de ftratamiento de las
435 harinas, adyuvante,
436 emulsificante, estabilizador.
Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
12,21 Hierbas aromaticas y especias
e ; Dosis Maxima
Denominacién del aditivo Namerode | o 6 mglkg o Funcién Observaciones
_ B BPM)
ACIDO ACETICO GLACIAL 260 BPM Regulador de la acidez,
Mpresemante.
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ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante,
secuestrante.

ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
antioxidante, agente de
retencion del color.

ACIDO FUMARICO 297 BPM Regulador de la acidez,

_ estabilizador.

ACIDO GUANILICO, 5' 626 BPM Acentuadores del aroma.

ACIDO INOSiNICO' 630 BPM Acentuador del aroma.

ACIDO L (+) GLUTAMICO 620 BPM Acentuador del aroma.

ACIDO LACTICO, L-, D- Y DL- 270 BPM Reguladores de la acidez.

ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.

AGAR 406 2500 Agente de  carga,
emulsificante,  relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, sustancia
inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA ELABORADA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

(CARRAGENINA SEMI REFINADA)

ALMIDON HIDROXIPROPILICO 1440 BPM Emulsionantes,
estabilizadores,

. espesantes.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de  carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

ASCORBATO DE SODIO 301 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color.

BICARBONATO DE MAGNESIO 504ii BPM Regulador de la acidez,
antiaglutinante, agente de
retencion del color.

CARBOXIMETIL CELULOSA | 466 BPM Agente de  carga,

SODICA emulsificante,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.

CLORURO DE AMONIO 510 BPM Agente de tratamiento de
las hatinas.

ERITRITOL 968 200 000 Edulcorante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1414 BPM Emulsionantes,

ACETILADO estabilizadores,
espesantes.

FUMARATO DE SODIO 365 BPM Regulador de la acidez.
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GLICEROL 422 BPM Emulsificante,
humectante,

_ estabilizador, espesante.

GLUCONATO SODICO 576 BPM Secuestrante.

GLUTAMATO MONOAMONICO 624 BPM Acentuador del aroma.

GLUTAMATO MONOPOTASICO 622 BPM Acentuador del aroma.

GLUTAMATO MONOSODICO 621 BPM Acentuador del aroma,
acentuador del sabor.

GOMA ARABIGA 414 20000 Agente de  carga,
emulsificante,  relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del
volumen, sustancias
inerte,  agente  de
glaseado.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente  de  carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores,
espesantes.

GOMA TRAGACANTO 413 BPM Agente de  carga,
emulsificante,
estabilizador, espesante.

GOMA XANTANA 415 | BPM Estabilizador, espesante,
emulsionante y
espumante.

GUANILATO DISODICO, &' 627 500 Acentuadores del sabor.

HIDROXIDO DE MAGNESIO 528 BPM Regulador de acidez,
agente de retencion del
color, estabilizador,

HIDROXIPROPILCELULOSA 463 BPM Agente  de  carga,
emulsificante,  agente
espumante, estabilizador,
espesante.

HIDROXIPROPILMETILCELULOSA | 464 BPM Agente de  carga,
emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

INDIGOTINA 132 300 | Colorante.

INOSINATO CALCICO, 5 833 BPM Acentuador del aroma.

INOSINATO DIPOTASICO 632 BPM Acentuador del aroma.

INOSINATO DISODICO 631 BPM Acentuador del aroma.

LACTATO CALCICO 327 10 000 Regulador de acidez,
antioxidante,
emulsificante,  agente
endurecedor,
estabilizador, espesante.

LECITINA 322 BPM Antioxidante,

' emulsificante,
estabilizador.
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METILCELULOSA 461 BPM Agente de carga,
emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

METILETILCELULOSA 465 BPM Agente  de  carga,
emulsificante,  agente
espumante, estabilizador,

' espesante.

MONO Y DIGLICERIDOS 471 5000 Agente antiespumante,
emulsificante,
estabilizador, espesante,
agente de carga.

PECTINAS (AMIDADA 'Y NO | 440 BPM Emulsificante,

AMIDADA) ‘estabilizador, espesante.

POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente  de  carga,
humectante,

i ‘estabilizador, espesante.

SALES DE ACIDO OLEICO (CA, | 470ii BPM Antiaglutinante,

NA) emulsificante,
estabilizador.

SULFITOS 227,228 150 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes,
antioxidantes, agentes de
carga, emulsificantes,
agentes de tratamiento
de las harinas,
humectantes, sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,

- espesantes
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
12.2.2 Aderezos y condimentos
Denominacion del aditivo Nunl\:rso de D?%ETS;E;E’” Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 358, 357, | 50 000 Regulador de la acidez,
369 agentes  endurecedores,
gasificantes.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,

espesante.

AMARILLO DE | 104 500 Colorante.

QUINOLEINA

MARRON HT 155 500 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 191 500 Colorante.
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PROPILENGLICOL

1520

BPM

Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

SULFITOS

227,228

200

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRACINA

102

500

Colorante.

123

Vinagres

' Denominacién del aditivo

INS

Dosis Maxima (mg/!
.0 mg/kg o BPM)

Funcion

Observaciones

COLOR CARAMELDO,
CLASE Il

150b

100 000

Colorante.

SULFITOS

227, 228

100

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,

secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Ntimero de la categoria

Categoria de Alimentos

12.4

M_oSt-a'za’s

Denominacion del aditivo

Namero de
INS

T Dosis Maxima (mg/l

0 mg/kg o BPM).

Funcioén

Observaciones

COLOR CARAMELO,
CLASE Il

150b

100 000

Colorante.

PROPILENGLICOL

1520

1500

Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de

tratamiento de las harinas,
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humectante, estabilizador,
espesante.

SULFITOS 227,228 250 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Namero de la categoria Categoria de Alimentos
12,5 Sopas y caldos

Denominacion del aditivo Nun;ﬁrso de D?gg’g‘g";éﬁfn Funcion Observaciones

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.

CLASE Il

MARRON HT 155 300 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 50 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

12.5.1

Sopas y caldos listos para el consumo, incluidos los envasados, embotellados y

tratamiento de las harinas,

congelados
AR = Numero de | Dosis Maxima (mg/l o s

Denominacién del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos

12.5.2 Mezclas para sopas y caldos

- el L o Niumero de | Dosis Méaxima (mg/l 2 s
Denominacién del aditivo INS o mg/kg 0 BPM) Funcién Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.

CLASE IV
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i 2000 Regulador de la acidez,

SODIO 541ii emulsificante, gasificante,

; estabilizador, espesante. _ONECH
GALATO DE PROPILO 310 200 Antioxidante. sl
PROPILENGLICOL 1520 500 Antiaglutinante, adyuvante, il

agente antiespumante, e SJEC/

agente de carga, a“% '

emulsificante, agente de %—/
S o Wiy
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humectante, estabilizador,
espesante.

RIBOFLAVINAS 101i, 101ii 150 Colorantes.

Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
126 ~ Salsasy productos analogos

Ranarinaniin dal adiio. | NOmerode | Dosis Maxima (mgll SRR _

Denominacion del aditivo INS o mglkg o BPM) Funcidn Observaciones
Regulador de la acidez,

ADIPATOS suor 990 357 1140 09 agentes  endurecedores,
gasificantes.

g&gg I CARAMELO, 150b 100 000 Colorante.

ESTERES DE ACIDOS 473 10 000 Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACAROSA ‘estabilizador, espesante.

FORMATOS 236 200 ‘Sustancia conservadora.

PIMARICINA 235 BPM Sustancia conservadora.

(NATAMICINA)

SULFITOS 227, 228 300 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Nimero de la 'categofia Categoria de Alimentos

12.6.1

Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. mayonesa, aderezos para ensaladas,

_ salsa para mojar de cebollas)

Denominacién del aditivo

Dosis Maxima (mgll

_Observaciones

| N'ﬁmero:de.lNS-. o mglkg o BPM) Funcién
SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.
SORBATOS 200, 201, | 3350 Antioxidantes,  sustancias
202,203 conservadoras,

estabilizador,

Nimero de la categoria

12.6.2 gl o e i
) _nata (crema) y salsa “gravy”)
e e e Nimerode | Dosis Maxima (mg/l = -
'Denominacion del aditivo INS ‘0 mglkg 0 BPM) Funcioén
SACARINA 954 160 Acentuador del aroma,

edulcorante.
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SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidante, sustancia
203 conservadora, estabilizador.
Numero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies”

o T Namero de Dosis Méaxima (mg/l % s,
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcién Observaciones
FOSFATO DE ALUMINIQ Y | 541i, 541ii 2000 Regulador de la acidez,

SODIO emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
SACARINA 954 300 Acentuador del aroma,
edulcorante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidante, sustancia
203 conservadora, estabilizador.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
12.6.4 Salsas ligeras (p. ej. salsa de pescado)

52 A Nimero de Dosis Maxima (mg/l :
Denominacion del aditivo INS | o mglkg o BPM) Funcion Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,

espesante.
SACARINA 954 160 Acentuador del aroma,
_ edulcorante.
SORBATOS 200, 201, 202, | 2000 Antioxidantes, sustancias
203 conservadoras,
estabilizador.
TOCOFEROLES 307a, 307b, | 300 Antioxidantes.
307c

Nimero de la categoria

Categoﬁ'a de Alimentos

12.7

~ Ensaladas (p. ej. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y
emulsiones para untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a base de
cacao y nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5 y 05.1.3

S 3 Nimero de Dosis Maxima (mg/l TR :
Denominacion del aditivo INS o mglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
COLOR CARAMELOQO, | 150b 100 000 Colorante.

CLASE Il
TOCOFEROLES 307a,  307b, | 200 Antioxidantes.
307¢c
NGmero de la categoria Categoria de Alimentos
12041 Pasta de soja fermentada (“miso”)
N 0 R Namero de Dosis Maxima (mg/l i
Denominacién del aditivo INS o malkg o BPM) Observaciones
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CAROTENOIDES 160a(i), 160%(i), | 1000 Colorantes.
160a(iii), 160e,
160f
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150¢ BPM Colorante.
CLASE Il
COLOR  CARAMELQ, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
12.9.21 Salsa de soja fermentada
T LA T Numero de Dosis Maxima (mg/l et ey
‘Denominacién del aditivo INS | omglkg 0 BPM) Funcion Observaciones
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150c BPM Colorante.
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante.
CLASE IV
‘Niimero de la categoria ‘Categoria de Alimentos
12.9.2.2 Salsa de soja no fermentada
e K e ‘Nimerode | Dosis Maxima (mg/l e e ety
Denominacion del aditivo NS | o mglkg o BPM) Funcion Observaciones
BENZOATOS 210, 211, 212, | 1000 Sustancias conservadoras.
213
SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.
‘Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
12.10 'Productos proteinicos distintos a los de soja
SR L e Nimerode | Dosis Maxima (mg/l o =i
Denominacion del aditivo INS o mglkg o BPM) Funcién Observaciones |
AZUL BRILLANTE FCF 133 100 Colorante.
CANTAXANTINA 1619 100 Colorante.
CAROTENOIDES 160a(i), 100 Colorantes.
160a(iii), 160e,
160f
CAROTENOS VEGETALES | 160aii 1000 Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante.
CLASE Il
INDIGOTINA 132 100 Colorante.
MARRON HT 155 100 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 100 Colorante.
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‘Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

13.1

Preparados para lactantes, preparados de continuacion, preparados para usos

_medicinales especiales destinados a los lactantes

Denominacion del aditivo Nun;:lrso dg D?;:;;E;';n;é%gl : Funcién Observaciones

CARBONATO DE | 501i BPM Regulador de la acidez,

POTASIO estabilizador.

CITRATO TRISODICO 331iii 2000 Regulador de la acidez,
antioxidante, emulsificante,
secuestrante, estabilizador.

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
13141 Foérmulas (preparados) para lactantes
_ i Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

ACETATO DE ALMIDON 1420 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 BPM Agente de carga,

ACETILADO emulsificante, estahilizador,
espesante.

AGAR 406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALFA AMILASA | 1100i BPM Adyuvantes, enzimas,

(ASPERGILLUS ORYSAE agente de tratamiento de las

VAR.) harinas.

ALGA EUCHEUMA | 407a 1000 Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE AMONIO 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga, S

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador, (S
espesante. ol

ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga, \i
emulsificante, estabilizador, @
espesante. X

ALMIDON BLANQUEADO | 1403 BPM Emulsionantes, =
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estabilizadores, espesantes.

ALMIDON OCTENIL | 1450 BPM Emulsionantes,

SUCCINATO SODICO estabilizadores, espesantes.

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON TRATADO CON | 1401 BPM Agente  de  carga,

ACIDO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDONES TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,

CON BASES estabilizadores, espesantes.

ALMIDONES TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,

CON ENZIMAS emulsificante, estabilizador,
espesante.

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiglutinante, regulador de
la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CARBOXIMETIL 466 BPM Agente de carga,

CELULOSA SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del  volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.

CELULOSA EN POLVO 460ii BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante,  estabilizador,

] espesante.

DEXTRINAS,  ALMIDON | 1400 BPM Sustancias inertes,

TOSTADO BLANCO Y emulsionantes,

AMARILLO estabilizadores, espesantes.

OXIDO DE MAGNESIO 530 BPM Antiaglutinante, suplemento
nutricional.

Niimero de la categoria Categoria de Alimentos
13.1.2 Férmulas (preparados) de continuacién
_ ST i3 7 Dosis méxima S |
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
_ 'BPM)

ACETATO DE ALMIDON 1420 BPM Emulsionantes,
estabilizadores, espesantes.

AGAR 406 2500 Incrementadores del
volumen, sustancias inertes,
emulsionantes, agentes
gelificantes, agentes de
glaseado, humectantes,
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estabilizadores, espesantes.

ALFA AMILASA | 1100i BPM Adyuvantes, enzimas,
(ASPERGILLUS ORYSAE agente de tratamiento de las
VAR) harinas.

ALGA EUCHEUMA | 407a 1000 Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON BLANQUEADQ | 1403 BPM Emulsionantes,

] estabilizadores, espesantes.
ALMIDON 1440 BPM Emulsionantes,
HIDROXIPROPILICO estabilizadores, espesantes.
ALMIDON ~ OCTENIL | 1450 BPM Emulsionantes,
SUCCINATO SODICO estabilizadores, espesantes.
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM Agente de carga,

emulsificante, estabilizador,

i espesante.

ALMIDON TRATADO CON | 1401 BPM Agente de carga,

ACIDO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDONES TRATADOS | 1402 BPM Agente de carga,

CON BASES estabilizadores, espesantes.

ALMIDONES TRATADOS | 1405 BPM Agente de carga,

CON ENZIMAS emulsificante, estabilizador,
espesante.

CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CARBOXIMETIL 466 BPM Agente de carga,

CELULOSA SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del  volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.

CELULOSA EN POLVO 460ii BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del  volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.

CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

DIOXIDO DE  SILICIO | 551 20 000 Antiaglutinante, adyuvante

AMORFOQ)

de filtracion.
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DEXTRINAS,  ALMIDON
TOSTADO, BLANCO Y
AMARILLO

1400

BPM

Sustancias inertes,
emulsionantes,

estabilizadores, espesantes.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos
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13.1.3 Férmulas (preparados) para usos médicos especiales destinados a los lactantes
' Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mglL o mg/kg o Funcién Observaciones
BPM)
ACETATO DE ALMIDON 1420 5000 Emulsionantes,
i estabilizadores, espesantes,
ACIDO ACETICO GLACIAL | 260 BPM Regulador de la acidez,
preservante.
ACIDO CLORHIDRICO 507 BPM Regulador de la acidez.
ADIPATO DE DIALMIDON | 1422 6 000 Agente de carga,
ACETILADO emulsificante, estabilizador,
| espesante.
ALGINATODE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATODE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE SODIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON 1440 60 000 Agente de carga,
HIDROXIPROPILICO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON OXIDADO 1404 50000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
ASCORBATO DE CALCIO | 302 3000 Antioxidante.
ASCORBATO DE SODIO 301 3000 Antioxidante, agente de
retencion del color.
CARBOXIMETIL 466 10000 Agente de carga,
CELULOSA SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de m *do,,
glaseado y humectante. &Sy Z
| CARBONATO CALCICO 170i BPM Antiaglutinante,  regulador E ﬁ\ >
de la acidez, colorante, 5 4 o
emulsificante, estabilizador. “f?%\ I Q%"
CAROTENQS VEGETALES | 160a(ii) 30 Colorantes. N2 vy 2
CLOROFILAS 140 20 Colorantes.
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GLUCONATO
LACTONA

DELTA

575

5000

Regulador de acidez,

gasificante.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefos
= e Dosis maxima

Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones

j BPM)

AGAR 406 2600 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador,  espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALFA AMILASA 1100i BPM Adyuvantes, enzimas,
agente de tratamiento de las
harinas.

ALGA EUCHEUMA | 407a BPM Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA SEMI

REFINADA)

ALGINATODE AMONIO 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATODE CALCIO 404 3000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATODE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE SQDIO 401 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

CARBONATO DE | 504ii BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.

CARBONATO DE POTASIO | 501i BPM Regulador de la acidez,
estabilizador

CARBOXIMETIL 466 BPM Agente de carga,

CELULOSA SODICA emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador
del  volumen,  agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.

CELULOSA EN POLVO 460ii BPM Antiaglutinante, agente de

carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.

Pagina 94 de 110



Anexo ll de la Resolucion No. 497-2025 (COMIECO-CXI)

CELULOSA 460 BPM Antiaglutinante, agente de

MICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.

FOSFATO DE DIALMIDON | 1442 50000 Emulsionantes,

HIDROXIPROPILICO estabilizadores, espesantes.

SESQUICARBONATO DE | 500iii BPM Regulador de acidez,

S0DIO

antiaglutinante, gasificante.

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos de

los la categoria 13.1)
Dosis méxima
Denominacion del aditivo | Ndmero INS (mg/L o mglkg o Observaciones Observaciones
e BPM) _
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
AMARILLO DE | 104 50 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELOQ, | 150b 20000 Colorante.
CLASE Il
ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA | estabilizador, espesante.
GOMA DE SEMILLAS DE | 410 1000 Agente de carga,
ALGARROBO emulsificante, estabilizador,
espesante.
GOMA XANTANA 415 1200 Estabilizador, espesante,
emulsionante y espumante.
MARRON HT 155 50 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 50 Colorante.
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos

13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso
& | Dosis maxima et
‘Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mgl/kg o Funcioén Observaciones
_ | BPM) :
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
AMARILLO DE | 104 50 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, | 150b 20000 Colorante.
CLASE I
MARRON HT 155 50 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 50 Colorante.
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

13.5

Alimentos dietéticos (p. e]. los complementos alimenticios para usos dietéticos),
excluidos los indicados en las categorias de alimentos 13.1 2 13.4y 13.6

: Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcion Observaciones
BPM)
AMARILLO DE | 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
MARRON HT 155 300 Colorante.
NEGRO BRILLANTE PN 151 300 Colorante.
SUCROGLICERIDOS 474 5000 Emulsificante, estabilizador,
espesante.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
13.6 Complementos alimenticios
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | Numero INS (mgl/L o mglkg o Funcién ‘Observaciones
BPM)
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
CLOROFILAS 140 25000 Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 35000 Colorante.
CLASE Il ,
ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.
HIDROXIBENZOATOS, P- | 214 2000 Sustancias conservadoras.
218
SILICATO DE MAGNESIO | 553i BPM Antiaglutinante.
(SINTETICO)
TALCO 553iii BPM Antiaglutinantes, agentes de
glaseado, espesantes.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.1.21 Zumos (jugos) de frutas
: : Dosis maxima Einclon
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Observaciones
BPM)
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
SULFITOS 227,228 50 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,

agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
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secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRATOS

335i, 3361, 336ii

4000

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,

secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.2.2

Zumos (jugos) de hortalizas

Denominacion del aditivo

Niimero INS

Dosis maxima
(mg/L o mglkg o
BPM)

‘Funcién

Observaciones

SULFITOS

(227 228

50

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

141.23

‘Concentrados para zumos (jugos) de frutas

Denominacion del aditivo

Numero INS

(mg/L o mg/kg o
BPM)

Funcién

ASCORBATO DE POTASIO

303

BPM

Antioxidante.

SULFITOS

227,228

50

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRATOS

335i, 3361, 336ii

4000

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
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agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes, sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.2.4

Concentrados para zumos (jugos) de hortalizas

Dosis maxima Funcién
Denominacion del aditivo | Numero INS (mgl/L o mglkg o Observaciones
BPM)
SACARINA 954 80 Acentuador del aroma,
edulcorante.
‘SULFITOS 227,228 70 Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas
L e il B A 1k DOS!S mamma 'Funcién : : . =
Denominacién del aditivo Numero INS (mg/L o mg/kg o Observaciones
BPM)
CARRAGENINA Y SUS | 407 BPM Incrementador del volumen,
SALES sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de glaseado,
humectantes,
estabilizadores, espesantes.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.1.31 Néctares de frutas
T Dosis maxima
Denominacion del aditivo Numero INS (mg/L 0 mglkg o Funcion Observaciones
: BPM)
ASCORBATO DE POTASIO | 303 BPM Antioxidante.
CELULOSA 460i BPM Antia agente de
MICROCRISTALINA 2
%
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agente espumante,
estabilizador, espesante.

EXTRACTO DE PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)

163ii

500

Colorantes.

EXTRACTOS DE BlWA,
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO

160b

50

Colorantes.

FOSFATOS

342iii

1000

Agente antiaglomerantee,
agente regulador de
acidez, antioxidante,
adyuvante, agente de
retencién del color,
emulsificante, exaltador del
sabor, agente de firmeza,
agente de tratamiento de
harina, humectante,
preservante, agente
aglomerante, secuestrante,
estabilizador, espesante.
leudante/agente leudante

GOMA ARABIGA

414

10000

Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancias inerte, agente de
glaseado.

HIDROXIPROPILCELULOSA,
METILCELULOSA,  METIL
ETIL CELULOSA  (ETIL
METIL CELULOSA)

464, 463, 461,
465

BPM

Agente de
emulsificante,
espumante,
espesante.

carga,
agente
estabilizador,

ROJO DE REMOLACHA

162

BPM

Colorante.

SULFITOS

227,228

50

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRATOS

335i, 336i, 336ii

1600

Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes, sustancias
conservadoras,

gasiﬁcantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
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Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
14.1.3.2 Néctares de hortalizas
: Dosis méaxima :
Denominacién del aditivo | Numero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
CAROTENOIDES 160a(i), 100 Colorantes.
160a(iii), 160e,
160f
SULFITOS 227,228 50 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de ‘carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes

Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14133 Concentrados para néctares de frutas
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L 0 mglkg o Funcion ‘Observaciones
BPM)
ASCORBATO DE | 303 BPM Antioxidante.
POTASIO _
FOSFATOS 342iii 1000 Agente  antiaglomerantee,

agente regulador de acidez,
antioxidante, adyuvante,
agente de retencion del
color, emulsificante,
exaltador del sabor, agente
de firmeza, agente de
tratamiento de harina,
humectante, preservante,
agente aglomerante,
secuestrante, estabilizador,
espesante. leudante/agente
leudante
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SULFITOS

227,228

50

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

TARTRATOS

335i, 336i, 336ii

4000

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.3.4

Concentrados para néctares de hortalizas

Denominacién del aditivo

NtGmero INS

Dosis maxima
{(mg/L. o mg/kg o
BPM)

Funcion

Observaciones

CAROTENOIDES

160a(),
160a(iii), 160e,
160f

100

Colorantes.

CAROTENOS VEGETALES

160aii

1000

Colorantes.

SACARINA

954

300

Acentuador del

edulcorante.

aroma,

SULFITOS

227,228

50

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
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Namero de la categoria Categoria de Alimentos

Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas,

1414 bebidas electroliticas y bebidas con particulas anadidas

Dosis maxima
Denominacién del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Funcién Observaciones
BPM)

ACEITE DE CASTOR 1503 500 Antiaglutinantes,  vehiculo
para solventes, agente de
glaseado, agente de
liberacion.

BHA 320 1000 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISOL

BHT 321 1000 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLUENO

ESTEARATOS DE | 430, 431 500 Emulsificante, estabilizador
POLIOXIETILENO

ESTERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 5000 Emulsificante, estabilizador
DE ACIDOS GRASOS 494, 495

FORMATOS 236 100 Sustancia conservadora.

FOSFATOS 342iii BPM Agente  antiaglomerantee,
agente regulador de acidez,
antioxidante,  adyuvante,
agente de retencion del
color, emulsificante,
exaltador del sabor, agente
de firmeza, agente de
tratamiento de harina,
humectante, preservante,
agente aglomerante,
secuestrante, estabilizador,
espesante. leudante/agente
leudante

MARRON HT 155 100 Colorante.

NEGRO BRILLANTE PN 151 100 Colorante.

SULFITOS 227,228 70 Antiaglutinantes,

reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras,

gasificantes, secuestrantes,
estabilizadores, espesantes
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.4.1 - Bebidas a base de agua aromatizadas con gas
Denominacion del aditivo Nun::g’ de D%s:: g':;; ngl:g;?" Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 50 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

Namero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.4.2

Bebidas a base de agua aromatizadas sin gas incluidos los ponches de frutas y las
limonadas y bebidas similares

Denominacion del aditivo Nun:;rsq de Dzs::gl’;ﬂ_lflgxgn;énml)gfl Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 50 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.1.43 Concentrados (liquidos o sélidos) para bebidas a base de aguas aromatizadas
Denominacion del aditivo Nu":ﬁéo de Dgsggg?gé%gﬂ Funcién Observaciones
ADIPATOS 355, 356, 357, | 50 Regulador de la acidez,

359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
COMPLEJOS CUPRICOS | 141i, 141ii 2000 Colorantes.
DE CLOROFILAS Y
CLOROFILINAS
FOSFATO DE ALUMINIO 'Y | 541ii 2000 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante,  gasificante,
estabilizador, espesante.
FOSFATOS 338, 339i, 339ii, | BPM Agente  antiaglomerantee,
334iii, 340, agente regulador de acidez,
340ii, 340iii, antioxidante, adyuvante,
341i, 341ii, agente de retencion del
344ii, 342i, color, emulsificante,
342ii, 342iii, exaltador del sabor, agente
343ii, 343iii, de firmeza, agente de
450i, 450ii, tratamiento de harina,
450iii,  450v, humectante,  preservante,
450vi,  450vii, agente aglomerante,
451j, 451ii, secuestrante, estabilizador,
452i, 452, espesante, leudante/agente O ECOxgy
452ii, 452, leudante. (& D
452v, 542 £ )
= $
% &

£ N
d‘a_?s " ‘“{Z\
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Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a

1445 _base de cereales y granos, excluido el cacao

Denominacion del aditivo NuTﬁrso de D%s:g?;_?;gg}gﬂ Funcioén Observaciones

ACIDO ERITORBICO 315 BPM Antioxidante, agente de
retencion del color,

ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
gspesante.

COLOR CARAMELO, | 150b 50 000 Colorante.

CLASE ||

ERITRITHOL 968 40000 Acentuadores del sabor,
humectantes, edulcorantes.

ESTEAROQIL-2- 481i, 481ii 2000 Emulsificante, estabilizador,

LACTILATOS espesante.

ESTERES DE ACIDOS | 473 BPM Adyuvante, emulsificante,

GRASOS Y SACAROSA estabilizador, espesante.

EST,ERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 5000 Emulsionantes,

DE ACIDOS GRASOS 494, 495 estabilizadores.

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.

LACTITOL 966 30000 Emulsionantes,
edulcorantes,
espesantes.

MALTOL 636 200 Acentuador del aroma,
estabilizador.

OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.

XILITOL 967 30000 Agente de carga,
emulsificante, humectante,
estabilizador, edulcorante,
espesante.

Niamero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.2

Bebidas alcoholicas, incluidas las bebidas analogas sin alcohol y con bajo

contenido de alcohol

Denominacion del aditivo Nun;;rso de D?:Jg?;ém?n Funcién Observaciones
CARAMELO - | 150b 50 000 Colorante.

CARAMELQ AL SULFITO

PROPILENGLICOL 1520 50 000 Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de

tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
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Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.2.1 Cerveza y bebidas a base de malta
- g e Namero de Dosis Maxima (mg/l e b bl
Denominacién del aditivo INS o mglkg o BPM) Funcién Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
AZUL BRILLANTE 133 200 Colorante.
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Regulador de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
EXTRACTO DE PIEL DE | 163ii 1500 Colorantes.
UVA (ENOCIANINA)
FOSFATOS 342iii 1000 Agente  antiaglomerantee,
agente regulador de acidez,
antioxidante,  adyuvante,
agente de retencion del
color, emulsificante,
exaltador del sabor, agente
de firmeza, agente de
tratamiento de harina,
humectante, preservante,
agente aglomerante,
secuestrante, estabilizador,
espesante. leudante/agente
leudante
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
14.2.2 Sidra y sidra de pera
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | NtGmero INS (mg/L o mglkg o Funciones Observaciones
| BPM)
‘AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.
MALTOL 636 250 Acentuador del aroma,
estabilizador,
Nimero de la categoria Categoria de Alimentos
1423 Vinos de uva
: _ Dosis maxima : _
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/lLomglkgo Funciones Observaciones
BPM)
ASCORBATO DE SODIO 301 Antioxidante, agente de
retencion del color.
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ASCORBATO CALCICO 302 BPM Antioxidante.
CARBONATO ACIDO DE | 501ii 5000 Regulador de la acidez,
POTASIO gasificante, estabilizador.
CARBONATO CALCICO 170i 3500 Antiaglutinante,  regulador
de la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
CARBONATO DE | 501i 5000 Regulador de la acidez,
POTASIO estabilizador.
ESTEARATO DE | 430,431 BPM Emulsificante, estabilizador,
POLIOXIETILENO espesante.
ESTERES DE SORBITAN | 491, 492, 493, | 1000 Emulsificante, estabilizador.
DE ACIDOS GRASOS 494,495
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma
estabilizador.
GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
MALATO CALCICO 352ii BPM Regulador de la acidez.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.2.3.2 Vinos de uva espumosos y semi espumosos
: : Dosis maxima Funclén :
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Observaciones
BPM)
ALGINATO DE CALCIO 404 4000 Agente antiespumante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE POTASIO 402 200 Emulsificante, estabilizador,
espesante.
BROMELINA 1101iii BPM Acentuador del aroma,
(PROTEASAS) agente de tratamiento de
harina, estabilizador,
espesante.
EXTRACTOS DE PIEL DE | 163ii 1500 Colorante.
UVA (ENOCIANINA)
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
14.2.3.3 Vinos de uva enriquecido, vino de uva licoroso y vino de uva dulce
_ : Dosis maxima Funcién =
Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Observaciones
BPM)
EXTRACTOS DE PIEL DE | 163ii 1500 Colorante.
UVA (ENOCIANINA) /OO L,
ROJO DE REMOLACHA | 162 BPM Colorante. [& "’f‘
i
o
‘%,&
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Nimero de la categoria Categoria de Alimentos

14.2.4 Vinos (distintos a los de uva)
. Dosis maxima Funcién :
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mg/kg o Observaciones
BPM)

AMARANTO 123 30 Colorante.

AMARILLO DE | 104 200 Colorante.

QUINOLEINA

ETILMATOL 637 BPM Acentuador del aroma,
estabilizador.

MALTOL 636 250 Acentuador del aroma,
estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de Alimentos

14.2.6 Licores destilados que contengan méas de un 15 por ciento de alcohol
Denominacién del aditivo 'Nu":ﬁg’ g D?:;;E;Tg;ﬁ?’ : Funcién Observaciones
ALGINATO DE | 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,

‘espesante.
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
MARRON HT 155 200 Colorante.
RIBOFLAVINAS 1011, 101ii BPM Colorantes.
Numero de la categoria Categoria de Alimentos

14.2.7

Bebidas alcohélicas aromatizadas (p. ej. cerveza, vino y bebidas espirituosas tipo

refresco, refrescos con bajo contenido de alcohol

3P Dosis maxima Funcién
Denominacion del aditivo | Nimero INS (mg/L o mg/kg o Observaciones
BPM)
AMARILLO DE | 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
DIMETILPOLISILOXANO 900a 10 Antiaglutinante, agente
antiespumante.
DIOXIDO DE TITANIO 171 BPM Colorante.
ROJO DE REMOLACHA 162 BPM Colorante.
Namero de la categoria Categoria de Alimentos
15.0 Aperitivos listos para el consumo
NS % e Dosis maxima Funcién
Denominacién del aditivo | Nimero INS (mg/L o mg/kg o Observaciones
BPM)
CARAMELO ll- | 150b 10 000 Colorante.
CARAMELO AL
SULFITO
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TARTRATOS

334; 335i, 335ii;
336i, 336ii; 337

2000

Antiaglutinantes,
reguladores de la acidez,
adyuvantes, antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.

Nimero de la categoria

Categoria de Alimentos

'Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o almidén (derivados de

il raices y tubérculos, legumbres y leguminosas)
Dosis maxima Funcién _
Denominacion del aditivo | Namero INS (mg/L o mglkg o Observaciones
BPM)
ADIPATOS 355, 356, 357, | 13000 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,

gasificantes.
BETA CICLODEXTRINA 459 500 Estabilizador, ligante.
CANTAXANTINA 1619 BPM Colorante.
SULFATO DE ALUMINIO Y | 523 500 Agente endurecedor,
AMONIO gasificante, estabilizador.
SULFITOS 227,228 50 Reguladores de acidez,

adyuvantes, antioxidantes,

agentes de blangueo (no
para harina), agentes de
tratamiento de las harinas,
agentes  endurecedores,
sustancias conservadoras,

secuestrantes,
estabilizadores.

NGmero de la categoria

Categoria de Alimentos

15.2

Nueces elaboradas, incluidas las nueces revestidas y las mezclas de nueces (p. ej.
con frutas secas)

'Dosis maxima

Denominacion del aditivo | Numero INS (mg/L o mg/kg o Funcién Observaciones
_ BPM)

AMARILLO DE | 104 100 Colorante.

QUINOLEINA

PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante,
agente de carga,
emulsificante, agente de
tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
gspesante.
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TOCOFEROLES 307a,  307b, | 1500 Antioxidantes.
307¢c
Numero de la categoria Categoria de Alimentos
16.0 Alimentos preparados
Dosis maxima
Denominacion del aditivo | NGmero INS (mg/L o0 mglkg o Funcién Observaciones
BPM)
ACESULFAME POTASICO | 950 350 Edulcorante.
ADIPATOS 355, 356, 357, | 200 Reguladores de la acidez,
359 agentes  endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE | 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
AMARILLO OCASO FCF 110 500 Colorante.
AZUL BRILLANTE FCF 133 100 Colorante.
BENZOATOS 210, 211, 212, | 1000 Sustancias conservadoras.
213
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
CAROTENOQIDES 160a(i), 500 Colorantes.
160a(iii), 160e,
160f
CAROTENOS VEGETALES | 160aii 1000 Colorantes.
COLOR CARAMELO, | 150b 20 000 Colorante.
CLASE Il
COLOR CARAMELO, | 150¢ 1000 Colorante.
CLASE IIl
COLOR CARAMELO, | 150d 1000 Colorante.
CLASE IV
FOSFATO DE ALUMINIO Y | 541i, 541ii 190 Regulador de la acidez,
SODIO emulsificante,  gasificante,
estabilizador, espesante.
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
MARRON HT 155 500 Colorante.
POLISORBATOS 432, 433, 434, | 1000 Agente antiespumante,
435, 436 agente espumante, agente
de ftratamiento de las
harinas, adyuvante,
emulsificante, estabilizador.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
SACARINA 954 200 Acentuador del aroma,
edulcorante
SORBATOS 200, 201, | 1000 Antioxidantes,  sustancias CONEE
202,203 conservadoras, & (%
estabilizador. (F o e
TARTRACINA 102 500 Colorantes 2 S/~
TARTRATOS 334, 335i, 335ii, | 600 Antiaglutinantes, % Zj’--h
336i, 336ii; 337 reguladores de la acidez, %, P
adyuvantes, antioxidantes, 8 o vt
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agentes de carga,
emulsificantes, agentes de
tratamiento de las harinas,
humectantes,  sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes.
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